
桃子酒加工市场 成都桃子酒加工 香城酒业

产品名称 桃子酒加工市场 成都桃子酒加工 香城酒业

公司名称 湖北香城酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 咸安区横沟桥镇孙祠村四组
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产品详情

而今桃子酒加工，随着中国酒行业环境结构的明晰，高度酒行业量价背离，分化严重问题的出现，低度
酒市场开始复苏，需求不断增加，大众对其的关注度也越来越高。2013年，果酒市场规模达到1125亿，2
014年，1265.63亿，其中葡萄酒市场规模1075.2亿元，非葡萄酒的果酒市场规模190.43亿元。根据《2014年
到2018年中国果酒研究报告》统计显示，我国非葡萄酒的果酒销售额的年增长率为15%，预计2018年非葡
萄酒类果酒行业规模将超过220亿。 

勾兑一词用于描述果酒的生产过程是否合理？

（1）“勾兑”是白酒酿造的一项非常重要而且必不可少的工艺。简单说就是白酒刚造出来以后，不同车
间出的酒味道是不一样的，需要靠勾兑统一口味，去除杂质，协调香味。而勾兑也不是简简单单的向酒
里掺水，而是包括了不同基础酒的组合和调味，是平衡酒体，使之保持独有风格的专门技术。

（2）各种国际的蒸馏酒，桃子酒加工地址，如五l粮液、威士忌、白兰地、金酒、朗姆酒等都是用高品
质的基酒勾兑出来的。

（3）所有的消费者，喝到的任何成品白酒，都是勾兑过的。采用纯粮固态发酵工艺酿造的白酒，无论何
种香型，从酒甑(俗称蒸锅)中蒸馏出的是原酒(也叫基酒)，桃子酒加工市场，酒精含量一般在70度至85度
之间。这种原酒或基酒，是无法直接饮用的。要调制成口感适合、度数适合的成品酒，让消费者便于饮
用，唯独的做法就是“降度”，而这个过程就叫勾兑，在白酒厂家一般叫勾调，还有的叫配制和调配。

（4）勾兑一词源于制作白酒，是一项重要的工艺。果酒的制作工艺无非也就三种，浸泡，酿造，蒸馏，
这些工艺当然也离不开勾调，因为刚刚做出的原酒不经过调酒师的勾调是难以入口的。

（5）那我们又怎么描述某一瓶酒是假酒呢？很简单，两个字，假酒，制作假酒是没有工艺的，都是化学
物品加水稀释后做出来的，涉及不到勾兑一词，桃子酒加工价格，当然也有不法企业将低价酒包装成高
价酒售卖。



 

果酒的分类

   1、山楂酒类：山楂又名红果，酿酒后酒色鲜艳，酸味爽口，味醇厚而悠长，风味突出。适量饮用
山楂酒具有消积、健脾、开胃的功效。

   2、苹果酒类：是用国光、红香蕉、黄香蕉、红玉等品种苹果酿制的酒。酒液呈琥珀色，成都桃子
酒加工，有苹果的芳香；风味显著，味甜稍带酸，酒液中除含有苹果中的一些营养成分外，还有丰富的
维生素" 以及苹果酸和柠檬酸。苹果酸对防止动l脉硬化有一定作用。

   3、柑桔酒类：此类酒是以柑桔为原料酿制的酒，主要产于南方各省。柑桔酒酒液橙黄或淡黄，色
泽鲜艳，有显著的柑桔香气，味鲜美甜醇。

   4、莓酒类：我国莓类甚多，既有品种，又有栽培品种，色泽鲜艳，浆汁饱满，故酿出的酒酒液色
泽艳丽，具有独特的浓郁芳香。

   5、杨莓酒类：杨莓是我国长江以南的一种特产果品，有栽培和品种。所酿之酒酒液鲜红，有杨莓
的自然芳香。

   6、荔枝酒和菠萝酒类：荔枝、菠萝是我国南方气温较高地区的特产果实。其酒液有鲜果芳香、甜
美的独特风味。

   6、桑椹酒类：我国南方各省种植桑树颇多，利用其果桑椹酿酒是物尽其用。桑椹酒色泽红艳，有
桑椹的风味，甜美可口。此外，还有许多采用常见果实如梨、杏等酿制的果酒以及维生素c含量丰富的猕
猴桃酒等。

 

桃子酒加工市场-成都桃子酒加工-香城酒业由湖北香城酒业有限公司提供。“果酒（原酒,加工灌装）生
产,配制酒及其他配制酒生产”就选湖北香城酒业有限公司（www.heshihoo.com），公司位于：咸安区横
沟桥镇孙祠村四组，多年来，香城酒业坚持为客户提供好的服务，联系人：夏帆。欢迎广大新老客户来
电，来函，亲临指导，洽谈业务。香城酒业期待成为您的长期合作伙伴！
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