
澳大利亚橄榄油批发 维多利亚 原装进口橄榄油批发

产品名称 澳大利亚橄榄油批发 维多利亚
原装进口橄榄油批发

公司名称 广州维圣橄榄油有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市白云区广园中路151号联鸣商贸中心3楼31
29室

联系电话 13312898797 13312898797

产品详情

广州维圣橄榄油有限公司

Guangzhou Weisheng Olive Oil Company Limited

广州市白云区广园中路151号3129房间

Room 3129 ，151. Guangyuan Middle Road  Baiyun District GuangZhou

大家都知道，橄榄油是一种营养成分很高的食用油，具备非常好的身心健康经济效益详细吃橄榄油有哪
些好处呢。但是，目前市面上橄榄油类型许多，初榨橄榄油、特等初榨橄榄油、精炼橄榄油、橄榄果渣
油、橄揽食用调和油......究竟哪样更强呢？不可以只看价钱，或觉得越高就越好。橄榄油批发

依据在我国橄榄油国家行业标准（GB23347-2009），橄榄油分成初榨橄榄油、精炼橄榄油和混和橄榄油3
类别。可食的初榨橄榄油又根据其质量分成“特等初榨”和“中级初榨”二种。混和橄榄油则是初榨橄
榄油与精炼橄榄油的的混和。其营养成分质量也接近彼此之间。目前市面上，立即以“精炼橄榄油”为
名出售的商品很少，精炼橄榄油多用于生产制造混和橄榄油。橄榄油批发

广州维圣橄榄油有限公司----橄榄油批发；

广州维圣橄榄油有限公司



Guangzhou Weisheng Olive Oil Company Limited

广州市白云区广园中路151号3129房间

Room 3129 ，151. Guangyuan Middle Road  Baiyun District GuangZhou

橄榄油批发

测评总体目标：酸值是考量橄榄油质量的关键标示，对相同制作工艺橄榄油来讲，酸值越低、质量越高
。烹饪方式则立即危害初榨橄榄油的营养成分，它的烹制溫度是小于100℃（拌凉菜，原装进口橄榄油批
发，蒸制）。不适当的服用提议则会欺诈大家的应用，进而造成不良影响。橄榄油批发

油橄榄果子年代，测评总体目标：油橄榄的採摘年代越新鮮，澳大利亚橄榄油批发，橄榄油的质量会更
有确保。“特等初榨橄榄油只有拌凉菜不可以烧菜，不然会毁坏在其中的营养元素。”过去大家大多数
那样觉得。橄榄油批发

广州维圣橄榄油有限公司----橄榄油批发；

 

广州维圣橄榄油有限公司

Guangzhou Weisheng Olive Oil Company Limited

广州市白云区广园中路151号3129房间

Room 3129 ，151. Guangyuan Middle Road  Baiyun District GuangZhou

橄榄油批发

瓶体颜色

测评方式 ：观查橄榄油瓶体颜色，因为里边配有橄榄油，立即看不出来，能够
在选购时将瓶体放平或歪斜，品牌橄榄油批发，从汽泡处观查瓶体颜色。橄榄油批发

瓶塞尺寸

测评方式 ：用刻度尺粗测瓶塞直徑。规格越大，油排出速度越高，在下油时要留意操纵剩余油。规格的
尺寸不一定与空气氧化速度有关，专业橄榄油批发，但应当留意在用食油后马上扭紧瓶塞。

油品品鉴

测评总体目标：出色的初榨橄榄油应呈浅绿色，清澈全透明；口味有点苦，入喉有甜味。

营养标签

测评总体目标：橄榄油以含有单不饱和脂肪而出名，基本上一瓶初榨橄榄油的营养标签上都会标明单不
饱和脂肪的值，酸值值及服用提；橄榄油批发



广州维圣橄榄油有限公司----橄榄油批发；

澳大利亚橄榄油批发-维多利亚-原装进口橄榄油批发由广州维圣橄榄油有限公司提供。“橄榄油代加工,
橄榄油批发”就选广州维圣橄榄油有限公司（www.vidoria.cn），公司位于：广州市白云区广园中路151号
联鸣商贸中心3楼3129室，多年来，维多利亚坚持为客户提供好的服务，联系人：钟小姐。欢迎广大新老
客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。维多利亚期待成为您的长期合作伙伴！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

