
牛肉面 湖北汉马哥牛骨面 学做牛肉面

产品名称 牛肉面 湖北汉马哥牛骨面 学做牛肉面

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

吃面条的注意事项：如今很多挂面在制作的过程中会加入大量的盐，以便让面条变得更筋道，所以用这
样的挂面做汤时，要想喝汤一定要少放盐。经过油炸的方便面煮的汤，也不建议喝汤，因为这样的汤不
但盐分过量而且油脂过多。

原汤化原食”有道理

传统饮食中有“原汤化原食”的说法。人们在吃完面、水饺或元宵后，都要喝点原汤。从营养学观点来
看，这样做是有道理的。煮淀粉类食物时，其表面的淀粉会散落到汤中，当加热到100℃时，淀粉颗粒会
分解成糊精，能帮助消化食物。而且面汤中含有消化酶，在煮的过程中不会被破坏，也可帮助消化食物
，所以喝原汤可以帮助减少积食。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！《荆楚岁时记》说：“六月伏日进汤饼，名为避恶。”恶，疾病和污秽也。伏天苍蝇细多，牛肉面加
盟店，饮食不洁，易患肠道疾病，牛肉面馆加盟，而“汤饼”用开水沸煮，趁热吃，这可能是古代伏天
污染少的食品，会大大减少疾病的发生。抵抗力差，当然要吃洁净的食品。这也就是为什么千百年来，
侍候的饭食，多用面条。



湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！面条中含有铜元素，牛肉面，虽然说铜元素在朋友们的身体中的需求量不是非常的大的，但铜元素是
作为朋友们的身体微量元素也是不可以缺少的，而面条中正好就含有铜元素，铜元素对于朋友们头发的
发质的发展起到了很好的作用，所以朋友们适量的吃一些面条还可以起到养发的作用！欢迎各位加入品
汇祥餐饮，期待您的光临。 牛肉面-湖北汉马哥牛骨面-学做牛肉面由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供
。湖北品汇祥餐饮管理有限公司（www.hmg917.com）是从事“餐饮管理,餐饮策划及咨询,企业形象策划,
市场营销策划”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢
迎来电咨询！联系人：刘经理。
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