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      滚揉机能够 使肉匀称的消化吸收腌制，能够 提升肉的结切实及产品的延展性；能够
提升产品的口味及横断面实际效果；能够
提高保水溶性，鸡肉真空滚揉机多少钱，增加荣誉出品率；能够 改进产品的内部构造，环保节能。 

      整个设备选用不锈钢板生产制造，结构紧凑，滚桶两边均选用冲压式封帽构造，增加滚桶内的
辗压室内空间，使滚揉产品的实际效果匀称，噪声小，特性靠谱，实际操作简单，鸡肉真空滚揉机厂家
，应用更高.真空滚揉机能够 加上直流变频作用，直流变频真空滚揉机改装软启动器，增加变速作用，更
改原先单一的固定不动转数，甘肃真空滚揉机，使滚揉转数可依据加工工艺随意调节，维护电机的同时
，另外对滚揉原材料具有一个维护的功效，特别是在更重视色香味俱全的产品。  

       真空滚揉机主要用以牛肉、牛肉、生猪肉、鸡脯肉、鹅肉、鱼类、蛋、蔬菜水果等物料的迅
速腌制进味，是生产制造各种各样西式腊肠、香肠、炭火烤肉及其家禽类、新中式酱卤类、休闲肉食品
等生产厂家不可或缺的一款腌制机器设备。

      该设备选用真空泵腌制，大大缩短了腌制時间，并且使物料充足消化吸收盐及其调味品，使蛋
白融解，鸡肉真空滚揉机哪家好，使肉的结构松弛，做到嫩化实际效果，改进肉的外型和提高了荣誉出
品率。自动式真空滚揉机选用环形不锈钢封头，构造更有效，滚揉室内空间更大，滚桶內部细致打磨抛
光，无污染，倒料设备设计方案有效，能完全排出来物料。浆叶弧形型设计方案与众不同，使腌制品遍
布匀称，对物料不容易导致损害，商品的细嫩性和外型获得提高，提升保水溶性，提高出頻率。  



滚揉机在食品加工行业大量的使用，在滚搅拌的时候会在滚揉机的内壁上留下一些油脂污垢。在生产加
工的过程中我我们为了保证肉质的质量安全，要保证桶内的干净，所以良好的清洗方法成了重点，良好
的清洗方法不仅可以保证产品的安全质量，还可以延长滚揉机的使用寿命。滚筒内的清洗工作应该在生
产加工结束后短时间内进行。长时间其中的油脂污垢会附着在内壁上：

1、往筒体内注入一定量的水。用水将其中的废屑排出。

2、调入一定量的洗涤剂在水里面加入桶内，将桶转动清洗。

3、清洗结束后，再用高压水枪清洗桶内，并且简单转动桶，使泄水孔朝下，排尽桶内的水。

4、用软布或者软刷子沾有兑着洗涤剂的水擦拭，然后用清水冲洗干净。（清洗过程避免用水直接喷冲轴
承座，电气箱控制面板）真空滚揉机鸡肉真空滚揉机厂家

甘肃真空滚揉机-森岳机械-鸡肉真空滚揉机厂家由诸城市森岳机械有限公司提供。甘肃真空滚揉机-森
岳机械-鸡肉真空滚揉机厂家是诸城市森岳机械有限公司（www.zcsenyue.com）升级推出的，以上图片和
信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：刘经理。同时本公司（
www.zggunrouji.com）还是从事真空滚揉机，变频真空滚揉机，全自动真空滚揉机的厂家，欢迎来电咨询
。
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