
永丰源食品粽子厂 肉松月饼厂家 东莞月饼厂家

产品名称 永丰源食品粽子厂 肉松月饼厂家 东莞月饼厂家

公司名称 东莞市永丰源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市长安镇咸西区牛路口工业区

联系电话  15112821738

产品详情

月饼厂家脂肪含量------永丰源为您总结

脂肪率：1个双黄莲蓉月饼厂家=2至3汤勺油

tips：绝大部分月饼的脂肪率都相当于高。月饼的包馅(如莲蓉和枣泥)和饼皮常渗入很多植物油脂。酥皮
更要用动物油脂以达松化口味。冰皮月饼、冰淇淋月饼和素月饼的
脂肪率广泛略低，因此挑选这种月饼更有益于保持身材。

如需了解更多有关于月饼厂家的知识，欢迎致电永丰源

月饼厂家固醇含量------永丰源为您总结

固醇含量：1个双黄莲蓉月饼厂家=4只鸡蛋黄

tips：1个鸭蛋黄带有超出700mg (ml) 的碳水化合物，比1个鸡蛋黄的碳水化合物含水量空出好几倍。成人
每日不适合摄入超出400mg的碳水化合物。因此每日不适合吃超出一个半鸭蛋黄。碳水化合物含量过高
，另一个鸭蛋黄也容易令人摄入过多发热量，造成水份逗留体中而浮肿，因而吃了月饼后应留意填补水
份。

如需了解更多有关于月饼厂家的知识，欢迎致电永丰源

冰皮月饼厂家能储存多长时间------------永丰源为您总结



冰皮月饼和传统月饼厂家的饼皮不同,可是因为全是储放在电冰箱里,因此冰皮月饼的保存期和传统月饼的
类似,也都会40-65天上下。可是冰皮月饼在常温状态不可以储存超出两钟头,因而常温状态必须要采用隔
热保温对策。例如饼家提前准备了冰皮月饼专用型的隔热保温包装袋或是装冰淇淋专用型的隔热保温包
装袋,在这类包装袋维护下,冰皮能够确保2个钟头不溶化变质。假如冰皮月饼在室内温度放置超出两钟头
后,便应弃掉,不然胃肠作用较差的朋友服用后就非常容易导致肠胃不适。

如需了解更多有关于月饼厂家的知识，欢迎致电永丰源
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