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广州富邦厨具设备工程有限公司----厨房工程；

冷菜厨房

冷菜厨房是生产加工制做、出品冷菜的场地。冷菜制做程序流程与干锅菜不一样，一般多为本生产加工
烹调，再切配备盘，故冷菜间的设计方案，在环境卫生和全部工作中工作温度等层面有更为严苛的规定
。冷菜厨房还可分成冷菜烹饪制做厨房（如生产加工制做卤汁、烤串或腌渍、拌烫冷菜等）和冷菜摆盘
出品厨房，关键用以制成品冷菜的摆盘与派发。厨房工程

中式点心厨房

中式点心厨房，是生产加工制做面点、小点心及饭粥食品类的场地。中餐馆别称其为小点心间，西餐多
叫蛋糕店房。因为其生产用材的独特性，特色菜制做有显著不一样，故又将中式点心生产称之为白案、
菜式生产变成红案。各餐馆职责分工不一样，中式点心厨房生产每日任务也不尽一致。有的中式点心厨
房还包含甜点和朱古力小饼等制做。厨房工程
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要设定急杀活鲜、生鱼片制做的场所及专业机器设备伴随着顾客对原料新鲜水平和出菜速率、节奏感的
更为高度重视、顾客所订、点的海、河鲜及野货等新鲜原料经其鉴认后，绝大多数顾客期待在很短的時
间内烹调上菜。因而，对新鲜原料的屠宰，从化厨房工程，需设计方案配备便捷实际操作的专用型蓄水
池及操作台，以确保用餐忙碌期内其实际操作仍十分便捷。厨房工程

生鱼片原料的制做，规定有严苛的环境卫生和超低温自然环境，除在管理方法上对生产制造制作人以及
实际操作有严苛的操作规范外，在设计方案及机器设备配备上也应考虑到所述要素。设定相对性单独的
工作间、造就超低温、环境卫生和便捷原料储藏的小自然环境是十分有利的。厨房工程
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按厨房生产作用区划，厨房生产作用，厨房排烟工程，即厨房关键从业的工作中或担负的每日任务，其
生产作用是与相匹配运营的饭店作用和厨房整体工作中职责分工相符合的。

1、生产加工厨房，饭店厨房工程，生产加工厨房关键承担各种烹制原料的基本生产加工（新鲜原料的屠
宰、褪毛、清洗），学校商用厨房工程，干货知识原料的涨发，原料的刀功解决和原料的保储藏等工作
中。厨房工程

生产加工厨房在世界各国一些大酒店中又称作数控加工中心，承担餐馆内各烹饪厨房所需烹制原料的生
产加工。因为生产加工厨房每日的劳动量很大，出入货品较多，废弃物和需水量也较多，因此很多餐馆
都将其建在矮层进出便捷、便于污水处理和比较隐敝的地区。厨房工程
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学校商用厨房工程-从化厨房工程-富邦厨具设备公司由广州富邦厨具设备工程有限公司提供。广州富邦
厨具设备工程有限公司（www.gzfbcj.com）位于广州市白云区人和镇人汉公路294号。在市场经济的浪潮
中拼博和发展，目前富邦厨具在其它中享有良好的声誉。富邦厨具取得商盟认证，我们的服务和管理水
平也达到了一个新的高度。富邦厨具全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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