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真空油炸机的优势

      采用真空油炸，油炸温度大大降低，而且油内的氧气浓度也大幅度降低。油炸食品不易褪色、
变色、褐变，可以保持原料本身的颜色。采用真空油炸，腐鸡腿油炸设备厂家，原料在密封真空状态下
被加热。

在真空油炸机过程中，油处于负压状态，溶于油脂中的气体很快大量逸出，产生的水蒸汽压力较小，而
且油炸温度低，因此，油脂的劣化程度大大降低。腐鸡腿油炸设备，腐鸡腿油炸设备厂家

油炸机的工作原理

 本公司是专业生产油炸机的企业，作为企业，我公司产品设计精良，安全稳定，性能突出，深受客户
喜爱。下面介绍下油炸机工作特点：

    1、采用新技术和先进工艺制造； 

    2、电脑控温、加热均匀、温度恒定、保证食物营养； 



    3、利用“油水分离”油性，炸油中的残渣自动滤出，保证炸油清洁，炸油可长期使用；

    4、利用“油水分离”特性，天津腐鸡腿油炸设备，耗油少，节油50%以上;炸油无酸化、不产生
废油，炸制食品色、香、味俱佳;油炸过程中，产生的动物油通过排污阀排掉，保证食品的卫生；

    5、一机多用，可连续油炸各种食品，腐鸡腿油炸设备厂商，不串味； 

    6、无油烟，保证操作人员的身体健康； 

    7、“油水分离”油炸机操作简单，可单人操作 。

    以上是简单为您介绍的油炸机工作特点。"诚信打市场、靠质量闯天下"是我公司的经营理念和立
足之本.诚信为根，质量为本、价格合理是我们的宗旨欢迎新老客户来公司参观指导或来电、来函洽淡业
务.腐鸡腿油炸设备，腐鸡腿油炸设备厂家

油炸流水线设备在使用一段时间后我们需要进行清洗保养和维护，油炸流水线在使用一段时间后需要对
设备进行清洗，清洗需要多人合作，并且需要一些注意细节，防止损坏设备：

1、油炸流水线用刷子清洗设备时，腐鸡腿油炸设备生产商，需要把设备停下来。不能停下来的情况下，
清洗时要特别注意驱动连接部和搬运部。

2、油炸流水线操作盘和驱动马达不能进水。

3、各装置装卸时必须有数人一起完成。

4、加黄干油时必须停止设备的运转。

5、清洗后油槽中的水必须完全擦去。腐鸡腿油炸设备，腐鸡腿油炸设备厂家
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