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我国调味品行业呈现细分趋势

近年来，白胡椒粉加盟，我国调味品行业市场零售规模不断扩大。2011年调味品零售额达到572.50亿元，
同比增长9.81%;2012年我国调味品零售额达628.67亿元，同比增长9.28%;2013年我国调味品零售额达687.01
亿元，同比增长7.38%。细分来看，调味品中酱醋行业占比大，且增速高于整个行业增长，目前我国酱油
年产量占全球酱油总量的半数。酱油、食醋和味精产业占我国调味品的绝大部分，三个细分子行业的主
营业务收入占调味品行业总收入的比重一直在60%以上。其中酱醋子行业增速快，占调味品行业收入比
例逐年提高，至2013年这一比例达到38.16%。

怎样调味才更加健康

1．因料调味 新鲜的鸡、鱼、虾和蔬菜等，其本身具有特殊鲜味，调味不应过量，以免掩盖天然的鲜美
滋味。腥膻气味较重的原料，如不鲜的鱼、虾、牛羊肉及内脏类，调味时应酌量多加些去腥解腻的调味
品，诸如料酒、醋、糖、葱、姜、蒜等，以便减恶味增鲜味。

2．因菜调味 每种菜都有自己特定的口味，这种口味是通过不同的烹调方法后确定的。因此，投放调味
品的种类和数量皆不可乱来。特别是对于多味菜看，必须分清味的主次，才能恰到好处地使用主、辅调
料。有的菜以酸甜为主，有的以鲜香为主，还有的菜上口甜收口咸，或上口咸收口甜等，这种一菜数味
、变化多端的奥妙，皆在于调味技巧。

3．因时调味 人们的口味往往随季节变化而有所差异，这也与机体代谢状况有关。例如在冬季，由于气
候寒冷，上海白胡椒粉，因而喜用浓厚肥美的菜肴；炎热的夏季则嗜好清淡爽口的食物。

4．因人调味 烹调时，在保持地方菜肴风味特点的前提下，还要注意就餐者的不同口味，做到因入制菜
。所谓“食无定味，适口者珍”，就是因人制菜的恰当概括。



鸡精生产线的工艺流程和鸡精设备的组成

鸡精生产厂家，当鸡精颗粒烘干后，白胡椒粉商，需对烘干颗粒进行筛分，以分离出大小均匀的颗粒作
为商品包装。通常情况，筛分机会选择三出口的振动方筛，此种设备兼有冷却和筛分的功能。上下两层
筛网的大小根据制粒的大小来决定，通常是涵盖制粒目数。例如：制粒是用16目筛网，而振动筛网选择
上10目下20目。如果筛网调节区间大，则成品率提高，反之则下降。

在鸡精的生产中，大部分会产生结块现象，如果返工，则浪费太大，现在专门有整粒机来解决这一问题
，结块料进入整粒机瞬间便可得到颗粒。但同时也会有部分粉末产生。

包装可分机械包装和人工包装，通常小规模生产只需要人工包装。也可以先人工包装，等市场反馈信息
后，再上马畅销包装品种的包装机。

白胡椒粉商-星源食品厂(在线咨询)-上海白胡椒粉由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食品厂（www.w
xsxyspc.com）是一家从事“供应调味品,调味品代工,调味品批发,调味品招商”的公司。自成立以来，我
们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“星源食品厂”品牌拥有良好
口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使星源食品厂在其它中赢得了众的客户的信任，树立
了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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