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产品名称 方燕烤猪蹄培训 方燕烤猪蹄
衢味鸭先知特色餐饮

公司名称 金华衢味鸭先知餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市金东区金港大道（金义网络经济学
院正对面）

联系电话  17688628224

产品详情

公司旗下品牌有主打烤猪蹄，烧烤系列的特别一蹄；主打炸鸡汉堡系列的胃知数；主打卤味系列的衢味
鸭先知。

衢味鸭先知与您分享

关于自助烤肉店设备的数量

想要开一家自助烤肉店，那么前期的工作要充分的准备好，否则会给后期工作的展开增添一系列的麻烦
，那么关于自助烤肉店需要的设备数量要多少？这个可以根据自己开自助烤肉店的店面面积计算，以及
翻台的速度，还有开店的时间节奏把控，从而来考量设备的数量。以及需要列举进购的设备都是什么？
与此同时那些是必须的设备，还有那些设备是可以用现有的物品替代的。关于自助烤肉的设备需要精打
细量。

公司旗下品牌有主打烤猪蹄，方燕烤猪蹄，烧烤系列的特别一蹄；主打炸鸡汉堡系列的胃知数；主打卤
味系列的衢味鸭先知。

衢味鸭先知与您分享汉代时期升级发展

到了汉代，逐渐有了烧烤的工具，方燕烤猪蹄加盟，比如章丘区博物馆馆藏的铁炉，是一种生活用具，
在各地遗址和墓葬中多有出土。烤炉的四壁都装了衔环，挂上链子，就可以随意地搬来搬去，方燕烤猪
蹄培训，不会烫到手。烤炉的四个角都是微微上翘，是为了防止烤串从边缘滑下来。这个烤炉的设计师
肯定是个吃货，考虑的相当周全!

铁炉长53.4厘米，宽44厘米，高19.6厘米，用以烧烤食物。现在烤炉里还有当年的铁钎和木炭，是当年烤
肉串用的。（都是距今两千多年历史的）



其实汉代时的烤炉已经和现代烤炉没有多大区别了。比如1969年在陕西西安境内的延兴门村出土了一只
“上林方炉”，经考证，系西汉皇家御用之物，此后出土的烤炉更多，但基本外形设计和工作原理并没
有改变，方燕烤猪蹄加盟电话，直至今日仍在沿用。 

公司旗下品牌有主打烤猪蹄，烧烤系列的特别一蹄；主打炸鸡汉堡系列的胃知数；主打卤味系列的衢味
鸭先知。

衢味鸭先知与您分享

豆角的烤制；

豆角上炉正反面先刷一层薄薄的油

2.烤到豆角变的微微发软撒鲜味宝，椒盐进行烤制

3.将正反面撒上孜然粉，进行烤制出香，如果吃辣椒的撒点辣椒出品即可

茄子的烤制：

1将茄子洗干净上烤炉烤软

2.从中间切开，刷一层油，在刷海鲜酱油，在刷一层咱们的酱料3.酱蒜香油均匀的涂抹在茄子上面。

4.烤制出香后迅速撒一层薄薄的孜然粉进行烤制，出品即可。5.出品时候撒一点辣椒粉葱花 香菜
泡椒段即可。

方燕烤猪蹄培训-方燕烤猪蹄-衢味鸭先知特色餐饮由金华衢味鸭先知餐饮管理有限公司提供。金华衢味
鸭先知餐饮管理有限公司（www.qwtbyt.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工
队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来
。衢味鸭先知——您可信赖的朋友，公司地址：浙江省金华市金东区金港大道（金义网络经济学院正对
面），联系人：邵韬。
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