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巧克力制品的成型

浇模成型

浇模成形要能顺利进行，必须有各种条件的配合，这些条件是：

① 处于良好状态下的巧克力酱料应已达到调温工艺要求，并具有良好的粘度和流散性。

  ② 性能正常的浇注器，在浇注过程中能保持物料应有的温度要求和物料分配的准确性。

③ 有符合浇注要求的模型盒并保持洁净。

④ 有使物料冷却、凝结、固化成形得以进行的低温区，并能满足温度变化的工艺要求。

巧克力物料浇注入模后，牛轧糖流水线技术，放置于8～10℃的冷却室内，巧克力从开始温度降到21℃，
约需 5min；然后再降至12℃，又约需21min。总的时间约需25～30min。冷却速度主要取决于三个基本因
素，吕梁牛轧糖流水线，即冷却温度、冷却方式和模块的形状。

连续浇模成型

巧克力连续浇模成形生产线是把原来间歇的操作程序放在完整的循环的装置系统上进行，包括定量浇模
、模盘振动、预冷、冷却硬化、脱模、模具再热等工序，组成整体连续机械装置。



  近年来又发展了巧克力夹心连续浇模成形生产线，这类设备有更高的工艺技术要求：

      （1）外衣和心子的物料应有较低粘度和良好的流散性，以适应物料输送、浇注和分配的要求；

      （2）心子物料要求在较低温度和较短时间内凝结，并且不影响夹心巧克力的收缩特性。

涂衣成型

涂衣成形，又称吊排或挂皮成形。就是在各种心子外面涂布一层巧克力外衣，产品被称为夹心巧克力。

夹心巧克力涂衣成形工艺一般有四个主要程序：

      （1）可供涂衣用的涂衣巧克力；

      （2）制成具有一定形态的糖食心子；

      （3）心子外面均匀涂上一层融化的涂衣巧克力；

      （4）经冷却凝固成一种光亮而可口的巧克力制品。

可可豆处理

焙炒的作用

(1)增强与完善可可豆应有的独特香味。

(2)使物料产生明亮的色泽。

(3)使细胞内淀粉变为可溶性微粒。

(4)使壳皮变脆，便于脱除。

(5)去除豆中多余水分。

(6)改变豆中的某些化学组成。

(7)使物料具有可塑性。

 

焙炒的工艺技术条件

     焙炒可可豆的加工条件主要有三点：即温度、时间和焙炒方式。新的焙炒方式以间接加热的热空



气直接加热豆子，传动方式既有间歇进行，也有连续进行，均能取得满意的结果。以下的实例就是在热
空气焙炒的连续焙炒机上进行的，牛轧糖流水线视频，可可豆采用加纳品种，结果如下：

   深色巧克力        85～110℃        11～14min

   牛奶巧克力        110～125℃       15～20min

   可可粉            125～130℃       25～30min

簸筛的作用和变化

     焙炒后的可可豆裂碎为片粒，同时又把裂碎的壳皮、胚芽和豆肉分开，这一加工过程称为簸筛，
在簸筛机中进行。

     簸筛的作用原理是利用物质的相对密度的不同，利用气流在物体运动过程中将它们分离。

可可磨酱            

     可可豆磨细一般分阶段进行，阶段可先将可可豆肉单独磨成酱体，称为初磨。第二阶段，可可酱
和其他物料一起再经研磨至巧克力所需的精细程度，称为精磨。分阶段进行有利于缩短精磨的周期，并
且容易取得精细的物质微粒。

     实践表明，较大颗粒的豆肉先经初磨，其干固物质粒可磨细至50～120μm，再经细磨可缩短精磨
时间，并能获得较大比例的微粒。

      在百度上搜索糖果机械就会发现不少关于糖果机械“伤人”事件，虽说其中有操作不当的原因
，但难免也有在糖果机械生产设计上出现差错的问题。糖果机械安全与糖果安全紧密相连，这就要求糖
果机械产品不允许存在BUG，对糖果机械生产提出了更高要求。

       糖果质量安全问题关系到人民群众zui迫切、zui亟待解决的现实利益，关系到人民群众生活质
量和健康水平，牛轧糖流水线品牌，关系到民族的延续和国家未来的发展，更关系到党和国家、政府的
形象。

       尤其是糖果行业。很难说，当下突出的“糖果安全”问题跟糖果机械生产及包装阶段的失误
无关。多环节的人工接触，和不合格机械材料接触必是糖果安全的隐患之一。

        糖果和糖果机械关乎糖果安全，关乎人身健康，对经济发展和社会稳定具有重要影响。在安
全问题上，将机械安全引入糖果和糖果机械设计与制造中，可有效规避安全风险对工作人员的伤害，防
止各类伤亡事故的发生，推进糖果加工企业的安全生产。在卫生问题上，将机械设计的卫生要求引入糖
果和糖果机械的设计与制造中，可有效防止糖果和糖果机械材料有害成分向糖果迁移，防止糖果加工过
程中微生物超标，推进糖果加工的糖果安全。

牛轧糖流水线视频-宝刚机械-吕梁牛轧糖流水线由台州市宝刚机械有限公司提供。台州市宝刚机械有限



公司（www.bgjx.com.cn）有实力，信誉好，在浙江 台州 的休闲食品加工设备等行业积累了大批忠诚的客
户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进宝刚机械和您携手步入辉煌，共创美好未来
！同时本公司（www.tzbaogang.cn）还是从事糖果生产线，士力架设备公司，营养棒流水线的厂家，欢迎
来电咨询。
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