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产品名称 食用油批发多少钱 河北食用油批发
天津中粮公司

公司名称 天津奉众科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市北辰区津霸桥第三食品厂二号楼

联系电话  18698066062

产品详情

黄豆油的高营养价值所在

黄豆是的植物性蛋白质来源，营养价值丰富，可说是众所皆知，但你可能不知道，黄豆制
成的黄豆油也不容小觑。黄豆油又称为大豆油，是目前国产植物油量，也是世界食用油脂
使用量第2名。黄豆油含有85%的不饱和脂肪酸，其中大部分是亚麻油酸、次亚麻油酸，
河北食用油批发，都属于人体的必需脂肪酸。一般的食用油大多只有1种必需脂肪酸，而
黄豆油同时含有2种──54%的亚麻油酸和7%的次亚麻酸，这也就是黄豆油的高营养价值
所在。

烹调温度注意!别超过发烟点

烹调温度注意！别超过发烟点。不仅要选购适合的油品，烹煮时也要特别留意，食用油批
发价格，发烟点越高的油品，表示越不容易冒烟；当油品加热到高于发烟点时，就可能变
质，对身体造成危害。无论使用哪种烹调方式、哪种油品，烹饪时务必注意，要在油还没
冒烟前，就提前将食材放入加热的油锅中。像是猪油、花生油、麻油等没有精炼加工的油
品，发烟点通常较低，大多在200℃以下；而黄豆油、红花籽油、葵花籽油、玉米油等，
因为经过精炼加工，发烟点约落在220℃以上。



为您详细介绍豆油相关内容：食用油也被称作“食油”，指在制作食品过程中添加的动物或植物油脂。
大部分油常温下呈液态，也有少数油常温下呈固态。

如何选购大豆油：1.气味：具有大豆油固有的气味，食用油批发多少钱，不应有焦臭、酸败或其他异味
。一级大豆油应基本无气味，等级低的大豆油会有豆腥味；2.滋味：大豆油一般无滋味，食用油批发报
价，滋味有异感，说明油的质量发生变化；3.色泽：质量等级越好的大豆油颜色越浅，一级大豆油为淡
黄色，等级越低色泽越深；

食用油批发多少钱-河北食用油批发-天津中粮公司(查看)由天津奉众科技有限公司提供。天津奉众科技
有限公司（www.tjfengzhong.cn）是一家从事“散装油散装食用油”的公司。自成立以来，我们坚持以“
诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“中粮”品牌拥有良好口碑。我们坚持“
服务为先，用户至上”的原则，使中粮在其它中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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