
广华定点生猪屠宰场 猪肉产品批发市场 河西猪肉产品批发

产品名称 广华定点生猪屠宰场 猪肉产品批发市场
河西猪肉产品批发

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

川味香肠，我们先准备材料，猪腿肉5千克，猪肠衣适量，白糖60克，河西猪肉产品批发，精盐140克，
火硝2.5克，白酒三勺，香肠粉，胡椒粉，味精，花椒粉各适量，首先我们先把猪腿肉切成片儿，盛入瓷
盒内，将火硝放入白酒内融化后淋在肉片上充分的搅拌，将精盐，花椒粉，胡椒粉，味精，白糖，香料
粉均匀地撒在肉片上，充分的拌匀之后，猪肉产品批发市场，浸渍码味一个小时后活匀，猪肉产品批发
商，之后再装入猪肠衣内，刺孔放气，麻绳拴成长段可以了，食用时蒸约20分钟左右就熟了。

猪肉的选购技巧 

猪肉的营养非常。除了蛋白质、脂肪等主要营养成分外，还含有碳水化合物、钙、磷、铁、硫胺素、核
黄素和尼克酸等。猪肉肥瘦差别较大，一般来说，肥肉中脂肪含量高，蛋白质含量少，多吃容易导致高
和肥胖等疾病；蛋白质大部分集中在瘦肉中，而且瘦肉中还含有血红蛋白，可以起到补铁的作用，能够
预防。肉中的血红蛋白比植物中的更好吸收，因此，吃瘦肉补铁的效果要比吃蔬菜好。 

 

天津市广华肉类食品有限公司是天津市定点专业生猪屠宰厂，成立于2008年10月17日，位于西青区杨柳
青镇金三角农贸批发市场东侧，是天津市定点生猪屠宰企业，中国新系统追溯放心肉直供单位。主要经



营生猪屠宰、购销；猪肉批发零售。

有三个原因： 1、在宰杀之前，受过重击留下淤血，死后肉为暗红色，肉熟后呈暗黑色。
2、在你烹饪之间没有用冷水，好好的洗肉，肉熟后呈暗黑色。
3、就是在烹饪的过程中加入如花生、莲藕之内的副料，肉熟后呈暗黑色。 煮排骨有黑沫怎么回事 2
黑沫主要就是血红素，红细胞破了以后血液都出来了，氧化以后就都变成了黑沫。 如果屠宰以后时间越
长，暴露的越多，猪肉产品批发哪家好，血沫就越多。如果不在低温环境里存放，氧化的就更多。而且
放的时间越长，肉就越脏。 总之，出现黑沫的肉就是不太新鲜了，或者放置的环境不太干净，但是肉质
本身没有问题，把黑沫舀出去，这个肉还可以吃。

广华定点生猪屠宰场(图)-猪肉产品批发市场-河西猪肉产品批发由天津市广华肉类食品有限公司提供。
天津市广华肉类食品有限公司（www.tjxiying.com）是一家从事“天津猪肉批发,天津猪肉配送,天津猪肉批
发市场”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争
，使“玺赢”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使广华在猪肉中赢得了众
的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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