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产品详情

猪肉腌制机的使用方法

肉类真空滚揉机一、装料：

盖上筒盖，把吸料软管旋入吸料接头。然后按下吸料按钮开始吸料。吸料完毕，按下吸料停止按钮，旋
下吸料接头，换上闷盖，即完成了装料工序。

二、肉类真空滚揉机运转：

根据产品工艺，在人机界面上设置工艺参数，每个产品的工艺参数包括有总滚揉时间、正转时间、反转
时间、暂停时间、滚揉方式、滚揉速度、次加辅料时间、第二次加辅料时间、滚揉结束静置时间共九种
。控制好运行时间真空滚揉机有专门的时间设置按钮，可以根据不同的需要来进行设置。本机有(0~29)
共30种程序（即30种产品的工艺参数）可以记忆。

当设定滚揉方式为呼吸滚揉时，滚揉机将：在真空状态下进行正转和反转，在常压状态下暂停。真空滚
揉腌制机的规格有多种型号，适合不同肉类加工场和快餐连锁店使用。即：启动→正转（抽真空至设定
真空度，并保持）→暂停（放真空，保持常压至暂停完）→反转（抽真空至设定真空度，并保持）→暂
停（放真空，保持常压至暂停完）→正转（抽真空至设定真空度，并保持）→暂停（放真空，保持常压
至暂停完）⋯⋯到达、二次加辅料时间后暂停，猪肉腌制机价格，同时报警信号灯亮，当工人加完料盖
好闷盖后按下加料结束按钮以使滚揉机接续运行直至滚揉总时间到。

当设定滚揉方式为真空滚揉时，猪肉腌制机定做，滚揉机将在真空状态下：启动（抽真空，并保持真空
至总滚揉时间到）→正转→暂停→反转→暂停→正转→⋯⋯到达、二次加辅料时间后暂停，同时报警信
号灯亮，当工人加完料盖好闷盖后按下加料结束按钮以使滚揉机接续运行直至总时间结束。3、采用防水
电脑控制，用户可以任意根据自己的加工工艺，设定滚揉机自动正转，间歇，放气，抽真空。

当设定滚揉方式为常压滚揉时，滚揉机将在常压状态下：启动→正转→暂停→反转→暂停→正转→⋯⋯
到达、二次加辅料时间后暂停，同时报警信号灯亮，当工人加完料盖好闷盖后按下加料结束按钮以使滚



揉机接续运行直至总时间结束。

此外，本机的驱动装置选用了变频调速，用户可根据需要随时在快速（12转/分）与慢速(1转/分)之间进
行无级调节。

三肉类真空滚揉机、卸料

滚揉总时间到后，滚筒将会自动停止，并保持筒内为真空状态并继续计时，直至设定的静置时间到，发
出报警信号，提示操作人员可以开盖取出桶内的物料。工作的尾部工作就是出料清洗，等到滚筒内外的
压力平衡后，古代滚筒将料放出，将料放出后，将真空滚揉机进行清洗，使用专业的清洗剂配水进行清
洗。此时按下消真空按钮就可消除真空，这时可卸掉筒盖，接着按下卸料按钮，滚筒即按出料运转方向(
顺时针方向)旋转，从而将肉料自行送出，猪肉腌制机厂家，落入接在筒口下面的肉车等容器内，完成了
整个工艺流程。
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猪肉腌制机

猪肉腌制机诸城正康食品机械生产的新一代的全自动真空滚揉机除具有传统真空滚揉机的特点外，还具
有电脑控制与变频技术的功能。一、真空滚揉机机具有肺呼吸功能，让产品在滚筒内做膨胀，缩小的往
复运动，改善了肉组织的结构，提高了切面效果，增加了出品率。更新增加了遥控操作系统，使机器使
用更安全，更方便，更加节能。机器采用不锈钢制造，结构紧凑，滚筒两端均采用旋压式封帽结构，增
加滚筒内的摔打空间，使滚揉产品的效果均匀，噪音小，性能可靠，操作简便，使用效率更高。 

 

猪肉腌制机的使用方法：

工作结束后要停止滚揉机的工作，旋转控制面板的旋钮到停的位置就可以，若是设置好了工作时间，在
工作时间到后，江西猪肉腌制机，机器就会自动停止运行。

工作的尾部工作就是出料清洗，等到滚筒内外的压力平衡后，滚揉机古代滚筒将料放出，将料放出后，
将设备进行清洗，使用专业的清洗剂配水进行清洗。后再用清水清洗.

质保承诺

一年之内免费维修，一年之后免费供应易损小配件，大配件只收取成本费用。我公司有专业的销售人员
与用户详细恰谈所需厂房面积、所需设备、制作工艺及售后等内容。真正让用户从售前—售中—售后享
受一条龙服务。

售后服务

1、服务宗旨：快速、果断、准确、周到、彻底



2、服务目标：服务质量赢得用户满意

3、服务效率：保修期内或保修期外如设备出现故障，供方在接到通知后，维修人员快的时间内可达到现
场并开始维修。

4、服务原则：产品保修期为十二个月，在保修期供方将免费维修和更换属质量原因造成的零部件损坏，
保修期外零部件的损坏，提供的配件只收成本费，由需方人为因素造成的设备损坏，供方维修或提供的
配件均按成本价计。

猪肉腌制机厂家-江西猪肉腌制机-诸城市正康食品机械由诸城市正康食品机械有限公司提供。真空滚揉
机的特点：1、全自动真空滚揉机采用圆形封头，结构更合理，滚揉空间大，滚筒内部精细抛光，无卫生
死角，卸料装置能彻底排出。诸城市正康食品机械有限公司（www.zczhengkang.com）是山东 潍坊 ,果蔬
加工设备的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在正
康食品机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创正康食品机械更加美好的未来。同时本公
司（www.jiangcaibashishajunji.com）还是从事酱菜巴氏杀菌机，低温巴氏杀菌机，果汁巴氏杀菌机的厂家
，欢迎来电咨询。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

