
PVC海鲜池费用 鑫宇海鲜池 福清PVC海鲜池

产品名称 PVC海鲜池费用 鑫宇海鲜池 福清PVC海鲜池

公司名称 福州鑫宇活鲜水族设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 福州市晋安区远洋路508号东方水都4#13店面

联系电话 18065082809 18065082809

产品详情

海鲜池制作也要管理好：

1、海鲜池制作中要考虑水泵的位置，PVC海鲜池定做，并在日常使用的时候，一定要常开着，保证海鲜
的鲜活。

2、池中的水温和含盐量的多少要按情况把控。

3、水位一定要盖过水泵的，否则会造成水泵的烧坏。

4、定期观察海鲜的活动情况。

5、如果发现海鲜有si亡的显现，一定要及时的打捞出来

8、如发现各种异常情况及时告知领导，以免造成不必要的损失。

9、海鲜池制作后的水要定期的进行更换，并且还要恢复到以前的水温和盐度的状态下。

10、对海鲜池的过滤网，要定期的观察，如果发现拥堵，要及时的清理干净，否则造成水质的污染。

海鲜池中如何科学防治鱼病？

1.饲料消毒，

投喂的配合饲料可以不进行消毒。如投喂鲜活词料，无论是从外地购进或自己培养生产的(含冷冻保存，



应以漂自粉溶液浸泡消毒5分钟，用清水冲洗下之净后再投喂。

2.食场消毒，

海鲜池中定点投喂饲料的食场及其附近常有残饵剩余，时间长了或高温季节为病原菌的大量繁殖提供了
有利场所，福清PVC海鲜池，很容易引起鱼、虾类等的细菌感ran，导致疾病发生。所以，在疾病流行季
节，应每隔1一2周，在鱼虾吃食后，对食场进行消毒:一般用250克漂bai粉加适里水溶化后，泼洒到投饲
场对近。

   海鲜池要定期的排污过滤，在高密度临时养殖的条件下，PVC海鲜池销售，一旦水质恶化，海鲜就
会被传ran疾病而si亡。受或si亡的海产品将导致周围海产品的疾病和si亡，集体si亡将很快发生。因此，必
须进行水过滤。海鲜的表面通常粘有浮泥和其他杂质，渔船通常不太干净。然而，PVC海鲜池费用，当
从渔船运输到水上卡车时，应尽可能地清洁它们，同时必须清洁临时储罐。清洗海鲜时，可以使用干净
的海水，也可以在海水中浸泡几分钟后取出。

 

PVC海鲜池费用-鑫宇海鲜池(在线咨询)-福清PVC海鲜池由福州鑫宇活鲜水族设备有限公司提供。PVC海
鲜池费用-鑫宇海鲜池(在线咨询)-福清PVC海鲜池是福州鑫宇活鲜水族设备有限公司（www.fzxinyu.com）
升级推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人
：林女士。
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