
济宁正宗公婆饼培训中心

产品名称 济宁正宗公婆饼培训中心

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

德州哪里可以学公婆饼

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

青岛膳学派厨师职业培训学校,有1000余平方的教学场地，本中心专业针对创业者高水平开店培训。采取
理论加实际操作相结合的教学方式。我们的技术教官均是十五年以上厨龄的知名大厨，我们开店运营管
理的理论教官均有十年的实战经验。我们不仅仅教你全国各种同品种高水平名店技术，更多的你会在我
处学到怎样开店，开店的谋略及得到开店前的筹备支持。

 

公婆饼具有外表金黄,外脆里软, 层次清楚，油而不腻，余香满口,回味悠长的特点.它富含丰富的 蛋白质,
脂肪和碳水化合物,是一种符合人体生理营养需要的健康食品.它那油香,葱香,馅香,面香令人齿留香的无穷
回味,使顾客百食不厌.公婆饼现在使用牛皮纸包装,卫生,方便,快捷,适合现代人生活节奏的需要.公婆饼不
仅适合大都市,更适合在县市和乡镇发展,如果使用平底锅做,特别适合街头和路边小吃。

培训课程：

1.发面的配比技术和和面手法； 

2.公婆饼所用二十多种调味料认识及性能； 

3.公婆饼秘制肉馅配方及实际动手操作； 

4.挂盐配方和公婆饼刷酱配方及实际操作； 

5.公婆饼制作全流程及制饼技巧； 



6.公婆饼制作设备使用维护及采购信息。

配方学习：

1，进行公婆饼项目制作的文字配方学习

2，熟悉整个制作流程，了解所需原料和设备

实践操作：

1，原材料的选购与前期处理。

2，面团的制作，和面醒面

3，公婆饼饼皮的制作和包馅手法练习

4，公婆饼馅料的原材料配比，调味，熟练掌握味型

5，公婆饼成品烹制方法和时间掌握

开店培训：

1，店面商圈的调研，竞争对手的分析，如何进行门店选址?

2, 店面租赁注意事项，如何办理各种经营证件？

3，结合店面商圈，竞争对手的分析，如何进行门店经营定位？

4，店面人员配置，店名设计及装修注意要点？

5，如何进行新店开业，策划个性化开业方案？

6，门店经营一段时间之后，如何提升门店营业额，开展门店推广？

培训方式

1，培训老师全程一对一对学员进行项目技术理论与实践相结合的系统操作培训

2，运营经理针对开店培训对学员进行全方位的经营能力培训，协助店面选址，设计店名和策划开店方案

培训时间

随到随学，学会为止，不限学习时间，一般2-3天，视个人情况而定！

青岛膳学派食品研发有限公司是一家餐饮创业服务平台;主要以特色小吃培训、食品技术研发、餐饮项目
加盟的综合性餐饮开店培训平台;先后被《中国鉴优品质量中心》、《中国审核信息企业信用评估中心》
授予“中国餐饮诚信�服务示范单位”;旗下加盟品牌“茶子君”、“青岛膳学派鱼米饭”、“烟湘四季
”、“坏大姐”、“包子爱面条”、“百卤香”等加盟品牌被评为“中国餐饮行业最具特色加盟品牌”;
其在职总厨王老师在青岛省餐饮协会先后获得“湘菜大师”、“湘菜名师”“食神”等称号，并授予“



国家职业技能鉴定高级考评员”资格;曾在“湘菜传播万里行”比赛中荣获金奖;自2009年创立以来，秉着
对餐饮行业的支持发展、互惠共赢的理念，不断给予餐饮创业者高品质的技术服务支持;多年来，不断得
到餐饮创业者的支持和认可，其成功得到我公司技术培训支持学员数量高达上万。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

