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广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；

?餐厅厨房的楼、路面应设定地面防水，墙壁宜设定隔汽层；厨房布置在无自来水点屋子的下一层时，顶
篷应设定隔汽层。?排水立管不可穿越重生下一层居民的住宅；当餐厅厨房设立防臭地漏时，防臭地漏的
排水管道立管不可越过混凝土楼板进到下一层居民的住宅；无障餐厅厨房的使用的面积不可低于6m2。
广州暖通工程

设计标准：

1、?清洗池应靠窗户布局，但灶具不可以布局在对话框部位，由于排油烟机安装后会挡住窗子。灶具布
局应挨近排烟道。

2、?净使用的面积不可包括排烟道总面积。进到餐厅厨房，和从餐厅厨房到花园的门，净总宽不可低于8
00*2000，广州暖通工程公司，有利于电冰箱和全自动洗衣机的运送。广州暖通工程

广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；



 

广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；

现阶段，地下停车场新项目的特性主要是密封性高和总建筑面积广泛很大，在工程施工规定与消防设计
愈来愈严苛的状况下，广州暖通工程安装，怎样能减少尾气排放中的有害物质的浓度，并降低停车位机
器设备运作和修建成本，另外也要考虑设计方案要求的消防安全排烟系统规定，也是现阶段在设计方案
工作上所遭遇的一个设计方案难题。广州暖通工程

传统式的风列管式通风排烟系统和新式的诱导通风排烟系统是现如今停车位通风排烟系统设计方案中运
用普遍的二种设计方法，下列将对这二种设计方法开展表明和详尽的比照，为将来暖通设计工作人员可
以依据新项目的具体情况采用的方式出示参照。广州暖通工程

广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；

 

广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；

住房餐厅厨房：标准关键点：

1、?普通住房套型，餐厅厨房使用的面积不可低于2m2，广州暖通工程，单人间配套设施的住房少套型的
餐厅厨房使用的面积，不可低于3.5m2。

2、?餐厅厨房应设定清洗池、案台、灶具及抽油烟机、电热水器等设备或者是为其预埋部位。（真奈美
为强条，之上机器设备应在建筑平面图上表达，不然视作违反强条）。广州暖通工程

3、?单双排布局机器设备的餐厅厨房宽度不可低于1.5m；单双排布局机器设备的餐厅厨房其两行机器设
备中间的间距不可低于0.90m。

4、?餐厅厨房需有立即光照，需有当然通风，餐厅厨房的光照洞边的窗地总面积比不可小于1/7。餐厅厨
房的立即当然通风张口总面积不可低于该屋子木地板总面积的1/10，并不可低于0.6m2。5、?餐厅厨房和
洗手间不可同用排气管道。广州暖通工程

广州富邦厨具设备工程有限公司----广州暖通工程；

 

富邦厨具设备定制(图)-广州暖通工程公司-广州暖通工程由广州富邦厨具设备工程有限公司提供。广州富
邦厨具设备工程有限公司（www.gzfbcj.com）为客户提供“白铁通风,厨房工程设计,中央空调风管,消防排
烟”等业务，公司拥有“白铁通风,厨房工程设计,中央空调风管,消防排烟”等品牌，专注于其它等行业
。欢迎来电垂询，联系人：房先生。
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