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公司名称 重庆石山印刷有限公司
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产品详情

真空包装袋在熟化时应注意的问题

真空袋制作固化时应注意两个方面的事项：

一、升温文降温：升温的速度要掌握好，通常选用2℃/分，因为真空袋压法加热功率不高，故对热固性
树脂系统要好几个小时才干使预浸料到达120-180℃的固化温度。在降温过程中，通常要抽真空保压，取
出制件时的温度，必定要等降到环境温度才干取出。

二、怎么加压？因为真空袋/高压釜模塑法制作的都是比较大的部件，真空袋中吸胶层又是热的不良导体
， 所以用此法固化复合材料制件需求通过几小时。开端通常不可以加全压(等挨近凝胶点后再加全压)，
此时段应查看真空袋是不是密封，假如不密封或有漏气处，必 定要立刻修补好，还有，重庆真空袋定制
，真空袋必定要放到适宜的方位，铜仁真空袋，假如有个角落处真空袋绷得太紧，此处就会加不上压，
并且还会把袋子弄坏。

冷冻食品真空包装袋的应用范围

冷冻食品真空包装袋被广泛应用，比如：核桃仁、牛肉、羊肉、汤圆、水饺等等。这些我们在超市也是
随处可见的。在生活中，越来越多冷冻食品选择真空包装袋包装，主要目的就是保质保鲜。 

一、冷冻食品真空包装袋，它具有耐冲击性能相对较好的特性，冷冻食品经过真空包装后还需要运输、
装卸、货架摆放等，这些过程中冷冻食品真空包装袋容易受到外来力的破坏，如果冷冻食品真空包装袋
耐冲击性差就极易出现破袋、开袋现象，不但影响包装产品的外观，同时也不能起到包装本身应有的作
用。 



二、爽滑性较好，冷冻食品真空包装袋本身的爽滑性不好，生产过程中表现为开口性较差，生产效率低
，同时也会使真空包装袋的使用率降低，对成本造成浪费。

市场上主要的冷冻食品分为四大类：

1、水产速冻食品;2、果蔬速冻食品，如竹笋、毛豆等;3、畜产速冻食品，如猪肉、鸡肉等;4、调理类速冻
食品，如面食类汤 圆、水饺、包子，火锅料鱼饺、鱼丸、贡丸，裹面油炸类鸡块、鱿鱼排，大米真空袋
，及菜肴料理食品等。

    重庆真空袋的热封温度的选择与复合基材的性能、厚度、制袋机的型号、速度、热风压力等有密切
关系，直接影响热封强度的高低。

    尼龙真空袋的起封温度是由热封材料的黏流温度或熔融温度决定，热封的温高温度不能超过热
封材料的分解温度。

    黏流温度与分解温度之间的温度即为热封材料的热封温度范围，它是影响和控制热封质量的关
键性因素。热封温度范围越宽，热封性能越好，质量控制越容易、越稳定。

    同时真空袋热封温度不能高于印刷基材的热定型温度。否则会引起热封部位的收缩、起皱，降
低了热封强度和袋子的抗冲击性能。

    印刷基材的耐温性好，如BOPET，BOPA等，重庆真空袋生产厂家，提高热封温度能提高生产
速率；印刷基材的耐温性差，如BOPP则尽量采用较低的热封温度，而通过增加压力、降低生产速度或选
择低温热封性材料来保证热封强度。

铜仁真空袋-石山塑料批发-重庆真空袋定制由重庆石山印刷有限公司提供。重庆石山印刷有限公司（ww
w.cqsssl.com）为客户提供“编织袋,纸塑复合袋（牛皮纸袋）,背心袋,低压袋,高压袋”等业务，公司拥有
“石山塑料”等品牌，专注于其它等行业。欢迎来电垂询，联系人：国经理。
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