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化糖

化糖时加水量一般随着糖果产品的类型所具有的特性而异。硬糖生产中的加水量一般为配方物料总干固
物的30%～35%。在实际生产中，加水量往往低于这一比例，而以提高糖液的温度来加快糖的溶化。

     化糖操作应同时考虑溶化速度和溶化方式。溶化速度要求糖在溶化完全后的20min内及时将物料
传递给下一工序，溶化方式则要求设备能保证物料在的时间内溶化完全。

糖果机械上的糖果常用哪些原辅料

糖果机械上的糖果常用原辅料有哪些

糖果种类很多，所用的原辅料范围很广，常用的有糖类原料、油脂原料、乳品原料、胶体原料、果料原
料及其它食品添加剂。

1. 白砂糖——其主要成分是蔗糖。它的熔点为185-186℃，牛轧糖成型线价格，当达到200℃时，就会变成
棕黑色的焦糖，这时它的甜味就会消失，有苦味，如果再继续加热，后完全失去水分成为纯碳。砂糖本
身不带还原性，加水在酸和酶的作用下分解产生的糖与果糖混合物，称为转化糖，牛轧糖成型线咨询，
带有还原性，能阻止砂糖的结晶，在糖果制造中，乐清牛轧糖成型线，利用的这个变化特点，使糖果性
质有所改变，还能防止返砂。



2.饴糖——其主要成分是麦芽糖和糊精，干固物范围在75-80%左右。其熬煮温度在110℃以上。糖果中采
用饴糖的主要作用：可降低糖果甜度；降低生产成本；抑制糖果发烊、返砂，延长保质期。为了使饴糖
质量适合用于生产糖果，可用高麦芽糖浆，其制造硬糖效果特别明显，可提高糖果的抗烊及抗砂能力，
更适合连续真空熬糖和浇模成型。它的熬煮温度在140℃以上。

3. 淀粉糖浆——是生产糖果的另一种主要甜味料，其主要成分是葡萄糖、麦芽糖、高糖和糊精。它在糖
果中作用很大：既可作为糖果填充剂，以降低成本赋予糖果固形物，冲淡糖果的甜味，改善糖果的形态
及风味，也可作为抗结晶剂，很好地控制糖的结晶，还可保持水分，增加糖果体积。

4.麦芽糊精 ——DE一般在20%以下，是一种介于淀粉和淀粉糖之间的产品，商品英文简称MD。麦芽糊精
能降低糖果甜度，牛轧糖成型线工艺，增加糖果韧性，改善口感和结构。其溶解度低于砂糖和葡萄糖，
但水化力较强。吸收水分后，保持水分能力强，故能抑制蔗糖结晶，防止糖果烊化，延长糖果的货架寿
命。

问：夹层锅熬糖效果如何？

解答：有用户反馈，设有密封真空盖的夹层锅由于在低压真空条件下进行加热，进而降低糖的沸点，熬
糖的温度相对较低，这样熬制的糖膏透明度更好，也不会因物料是热敏性物质而出现焦化变黄。

另外，夹层锅可安装自动搅拌装置，无需人工操作搅拌，使得加热均匀，搅拌无死角，从而避免底部受
热不均匀出现焦糊，保证糖类的自然风味。

问：蒸汽熬糖锅使用需要注意什么？

解答：其一，使用蒸汽压力，不得长时间超过定额工作压力。否则要调节安全阀，保证安全操作；其二
，在使用过程中，要经常注意蒸汽压力的变化，如若压力值出现异常，需要用进汽阀适时调整；其三，
停止进气后，应将锅底的直嘴旋塞开启，放完余水。

后，熬糖锅进行完成一次作业，应开启排污阀，排出锅体内的泠凝水，如锅内的水量过大，则需检查排
水器是否发生故障，以免延长操作时间，影响工效。此外，每次工作结束后，凡与物料接触的工作表面
、管件、旋塞等，均须彻底清洗干净，提高设备的使用寿命，同时也保证下次使用安全、卫生。

 

牛轧糖成型线价格-宝刚机械(在线咨询)-乐清牛轧糖成型线由台州市宝刚机械有限公司提供。台州市宝刚
机械有限公司（www.bgjx.com.cn）是浙江 台州 ,休闲食品加工设备的企业，多年来，公司贯彻执行科学
管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在宝刚机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询
洽谈，共创宝刚机械更加美好的未来。同时本公司（www.tzbaogang.cn）还是从事糖果生产线，士力架设
备公司，营养棒流水线的厂家，欢迎来电咨询。
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