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产品名称 手工挂面上杆机 帆创面条机品质有保障
手工挂面上杆机厂

公司名称 缙云帆创机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省丽水市缙云县舒洪镇中一北路136号

联系电话  15658950523

产品详情

我公司是一家专业研发制造【手工土面搓条机】【手工土面上杆机】【上杆机】【面条机】等系列机械
设备专业厂家

按含水量分目前市售面条，根据含水量差异，主要分为鲜面、鲜湿面（半干面）和挂面。（一）鲜面。
是以小麦面粉为主要原料，含水量30%左右的生面条。主要特点是，手工挂面上杆机哪家好，含水量高
、口感好，但保质期较短。一般在超市或菜市场现做现售。山东省沂源县鲁村镇的大豆面条 [3]（二）鲜
湿面。是以小麦面粉为主要原料，手工挂面上杆机厂，经和面、熟化、压延、切条、切断、包装等工艺
生产的湿面条，含水量一般在20%-25%。主要特点是，含水量高、口感好，且保质期比鲜面要长些。（
三）挂面。是以小麦面粉为主要原料，经和面、熟化、压延、切条、悬挂式烘干、切断、包装等工艺生
产的干面条。面条经过干燥处理，含水量一般低于14.5%。主要特点是，手工挂面上杆机，含水量低、易
储存、食用方便。
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筋道的面条营养高一般来讲，口感筋道的面条所含的蛋白质更多，能补充人体所需的营养。面条可以凉
吃也可以热吃，但营养专家提醒，太热的面条对食道会有损伤，太凉则不利于消化吸收，所以，吃碗温
热的面条有利于营养吸收。
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1.面板不能正常连接？由于轧辊间隙调整不当，会出现断板、余板现象，如上一道面板薄，下一道面板
厚，下道需求量大，这样就会断板，反之就会余板由此道理，调整轧辊间隙断板时，缩小下组对辊间隙
，手工挂面上杆机厂家，使均匀即可。2.面板跑边或面板两边厚薄不均？是由于对辊两端间隙不一致而
造成，因此调整轧辊两端间隙，使均匀即可。

手工挂面上杆机-帆创面条机品质有保障-手工挂面上杆机厂由缙云帆创机械有限公司提供。缙云帆创机
械有限公司（www.fcmtj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供
更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。帆创机械——
您可信赖的朋友，公司地址：浙江省丽水市缙云县舒洪镇中一北路136号，联系人：王先生。
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