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产品名称 熟食柜定制厂家 熟食柜定制 佰鲜制冷价格优惠

公司名称 广州佰鲜制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市番禺区大龙街市新路新水坑段22号

联系电话  13380014292

产品详情

        一是明确散装食品概念。严谨定义散装食品特性。《规范》第三条将散装食品定义为，指
无预先定量包装，需计量销售的食品（含现场制作并直接销售给消费者的食品），包括无包装和带非定
量包装的食品。定义强调了预包装食品和散装食品的关键区别之一在于是否“定量”。熟食柜定制服务
热线。

       以往有些规范性文件将散装食品定义为需称重销售的食品。“称重”虽是定量的基本方式，
但现实中，散装食品还有其他计量方式，改为“计量”更为科学严谨。合理拓展散装食品概念外延。《
规范》将广泛存在于商场超市、农贸市场、临街小铺等现场加工制作糕点、凉菜、饮品等食品，以及部
分餐饮单位在店内设置销售点将自己加工制作的一些食品销售给消费者的现制现售行为正式纳入散装食
品进行规范管理，有效消除了监管盲区。熟食柜定制服务热线。

经营现场制作的裱花类糕点、烧卤熟肉，或销售改刀熟食，应当设有操作专间，专间的墙壁和地面应当
使用便于清洗的材料铺设或制成，入口处设更衣、洗手、消毒设施，有条件的设置预进间；供消费者直
接品尝的样品应当与销售的散装食品明显区分，并标明“可品尝”等字样。熟食柜定制服务热线。

        具有与散装食品品种、数量相适应的清洗、消毒、照明、温控等设备或设施，并具备防尘
、防蝇、防虫、防鼠、防霉、防腐等保证加工经营场所卫生条件的设施；接触散装食品的各种设备设施
、工具、容器等的材料应安全、卫生、无毒且可承受重复清洗和消毒，熟食柜定制哪家好，符合卫生要
求；接触直接入口散装食品的容器，使用前应洗净消毒；接触直接入口与非直接入口散装食品的设备、
工具、容器，应能明显区分。熟食柜定制服务热线。

       现在超市的熟食柜里的熟食玲琅满目，色香味俱全，极大的方便了上班一族，方便，省时，
味美，价廉，大家在购买熟食的时候有没有知道熟食的制作时间，熟食柜定制价格，熟食柜消毒，多长
时间为过期熟食等等，下面是超市食品安全操作规范，为大家提供更多的了解！熟食柜定制服务热线。



 

       该标准规定：操作间使用前应进行空气和操作台的消毒。使用紫外线灯对凉拌菜的操作台消
毒时，熟食柜定制，应在无人工作时提前开启30分钟以上，以此达到消毒效果。制作好的凉拌菜应保证
在4小时内销售完，熟食柜定制厂家，并用明确指示牌告知消费者选购后尽快食用。顾客购买卤肉等熟食
后需要改刀的，工作人员也必须进入单独的操作间完成，防止灰尘等污染。熟食柜定制服务热线。

熟食柜定制厂家-熟食柜定制-佰鲜制冷价格优惠由广州佰鲜制冷设备有限公司提供。“冷冻展示柜,冷藏
展示柜,不锈钢冷柜,不锈钢红酒柜,红酒展示柜”就选广州佰鲜制冷设备有限公司（www.besfresh.com），
公司位于：广州市番禺区大龙街市新路新水坑段22号，多年来，佰鲜制冷坚持为客户提供好的服务，联
系人：周先生。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。佰鲜制冷期待成为您的长期合作
伙伴！
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