
驻马店大型煎包锅 营房机械品质保障 大型煎包锅多少钱一台

产品名称 驻马店大型煎包锅 营房机械品质保障
大型煎包锅多少钱一台

公司名称 商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市夏邑县中峰工业园区

联系电话 17630200469 17630200469

产品详情

南瓜、虾、木耳、胡萝卜馅[水炸袋]原料:南瓜、木耳、虾、胡萝卜各2个，适量；280克普通面粉，3克酵
母，一小勺猪油，和适量的温水调味料:植物油，芝麻油，自制五香粉，大型煎包锅定做，葱花，姜末，
盐水面粉水:10克面粉，5克玉米粉，和一小碗清水装饰:黑芝麻和韭菜制作工艺:1。将普通面粉放入面盆，
用40度以下的温水冲洗酵母，搅拌均匀，然后静置几分钟。用筷子搅拌面粉，同时把它翻过来形成絮状
面粉。加入一小勺猪油，我听说馒头会更软更白。我会试试的。搅拌好面团后，用保鲜膜覆盖它，大型
煎包锅厂家，使它变大一倍。

面粉水。将锅加热，倒入适量食用油，转小火，放入锅内蒸熟馒头，驻马店大型煎包锅，关紧油炸至表
皮金黄，翻面油炸约一分钟，倒入事先调整好的面水，盖上锅盖，当馒头底部开始结皮时，将一勺食用
油倒入馒头缝隙中，
当馒头的底部被一层金黄色的痂覆盖时，翻过来再煎一分钟，然后把馒头放进锅里。 翻炒猪肉和葱馅翻
炒猪肉和葱馅翻炒猪肉和葱馅翻炒猪肉和葱馅翻炒猪肉和葱馅翻炒猪肉和葱馅翻炒猪肉和葱馅翻炒猪肉
和葱、姜、胡椒、蚝油、生酱油、老抽、料酒、盐、五香粉、食用油和芝麻油、剁碎的猪肉和葱预先用
热水浸泡成肉末、剁碎的姜和辣椒备用。

第二步:打4个鸡蛋，加入少许盐，搅拌均匀，倒入锅中，炒至鸡蛋略成形状，搅拌鸡蛋，冷却，倒入韭
菜盆，放入碎肉，然后加入少许盐和胡椒，搅拌均匀后，醉，备用。第三步:取一大碗面粉，将酵母水倒
入面团，盖上保鲜膜，发酵30分钟。

第四步:把发酵好的面团包成馒头，然后把包子放进馒头里。第五步:取一个不粘锅，将馒头放入馒头中，
放入2汤匙生粉水(生粉与水的比例是1:
20，这很重要)。然后在馒头里放半汤匙以上的食用油。醉后，取不粘锅，将生面粉水和食用油摇匀。

驻马店大型煎包锅-营房机械品质保障-大型煎包锅多少钱一台由商丘市城乡一体化示范区营房机械销售



部提供。商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部（www.hnruichjx.cn）为客户提供“燃气煎包锅,燃气烧
饼炉”等业务，公司拥有“营房”等品牌，专注于炊事、烘焙设备等行业。欢迎来电垂询，联系人：王
经理。同时本公司（www.yfspjxc.cn）还是从事水煎包锅，全自动烧饼机，烧饼炉子的厂家，欢迎来电咨
询。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

