
批发日式料理原料 土香食品 金华日式料理原料

产品名称 批发日式料理原料 土香食品 金华日式料理原料

公司名称 金华土香食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市金东区曹宅镇工业功能区2幢

联系电话  15657920135

产品详情

金华土香食品有限公司，批发日式料理原料，厂家直供寿司脆花，香酥丝，牛蒡丝，天妇罗，虾炸天妇
罗，红薯干，香芋片，手工红薯片，土豆片等休闲零食，产品畅销消费者市场，价格合理。欢迎前来咨
询订购

土香食品为您介绍：

韩国的紫菜包饭 ，犹如很多朝鲜民族的发明的产品一样，原先只是以盐腌制的咸鱼，制成后将鱼与米饭
一起食用。对于紫菜包饭的起源学术界认为是朝鲜王国时期，通过曾是朝鲜王国臣属的日本对马岛宗氏
将寿司传入朝鲜半岛，并独自发展为紫菜包饭。

中国沿海地区流行一种糍饭棒的食品，是用熟面皮将糯米饭和蔬菜末、蛋黄、花生、肉松等裹起来，形
成一道地方小吃，流行于江浙沿海地区。不过苏杭的这一小吃很少用紫菜包裹，且体积硕大，与紫菜包
饭关联性较低，因此一般不被看作是紫菜包饭的来源。

金华土香食品有限公司，厂家直供日式料理原材料，公司经营产品：脆花、香酥丝、牛蒡丝、天妇罗。
本公司同时生产各种薯类食品：红薯片、红薯干、香芋片、手工红薯片、土豆片等等，品种齐全、价格
合理。欢迎前来订购

土香食品为您介绍:

炙寿司就是将握寿司的食材用喷灯进行快速的炙烤，一般用在脂肪含量比较高的鱼肉寿司上，脂肪焦化
会散发出特有的香气。

批发寿司原材料  寿司原材料厂家 N寿司原材料



土香食品为您介绍:

关于海草手卷的制作秘诀

首先，在制作海草寿司前，我们必须事前做好材料的准备工作。主要包括米饭、寿司醋、胡萝卜以及珊
瑚草等。珊瑚草应该提前用水泡发8-10小时，中间换水一次。蒸好的米饭晾至不烫手，日式料理原料价
格，640克左右米饭拌大约40毫升寿司醋。泡好的血珊瑚草加入少量盐、醋、香油拌匀备用。西兰花、胡
萝卜提前焯烫一下，西兰花焯水后将花苞切下来切碎。

其次，金华日式料理原料，针对寿司的卷法，我们还可以进行花样的选择。 其中外卷和内卷是使用广泛
的方法，如果采取外卷，则应该先铺半张海苔，铺一层米饭，米饭整个铺满海苔，然后铺一层保鲜膜，
然后手提保鲜膜和海苔倒过来，让保鲜膜在下面，海苔在上面。接着放入胡萝卜条、黄瓜条、血珊瑚草
，一边卷，一边把寿司帘和保鲜膜往前拉，不要一起卷进去。

批发日式料理原料-土香食品(在线咨询)-金华日式料理原料由金华土香食品有限公司提供。“脆花,香酥
丝,牛蒡丝,红薯片,香芋片,土豆片,休闲零食”就选金华土香食品有限公司（www.tuxiangsp.com），公司位
于：浙江省金华市金东区曹宅镇工业功能区2幢，多年来，土香食品坚持为客户提供好的服务，联系人：
马林。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。土香食品期待成为您的长期合作伙伴！
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