
广华定点生猪屠宰场 天津猪肉今日价

产品名称 广华定点生猪屠宰场 天津猪肉今日价

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

天津市广华肉类食品有限公司是天津市定点专业生猪屠宰厂，成立于2008年10月17日，位于西青区杨柳
青镇金三角农贸批发市场东侧，是天津市定点生猪屠宰企业，中国新系统追溯放心肉直供单位。主要经
营生猪屠宰、购销；猪肉批发零售。

猪排骨有排骨、肋排、脊骨、大排、前排以及软排、硬排.是混合了南北方的叫法。

排骨是猪肋骨的通称。

肋排，软排是排骨去除了脊骨。

脊骨，在南方是指猪颈到排骨的这一段脊梁骨，猪尾到排骨这一段叫龙骨。

大排，是带里脊肉的脊梁骨，一般在江浙一带喜欢用来红烧。

前排，是排骨（前边）靠猪前腿这边的四根排骨。

硬排，是带脊梁骨的排骨。

啤酒烧排骨，我们先准备排骨800克，啤酒350ml，花椒适量，干辣椒适量，酱油10秒，糖10克，盐适量
，生姜片适量，生抽适量，它的做法就是先将排骨焯水后，锅内倒入适量的油浆排骨干炒，再放入花椒
，干辣椒，姜片，虫草，排骨烧出油后放入酱油和糖，加入一罐的啤酒和适量的水，不要干锅盖烧开，
在盖上锅盖转小火炖一个小时左右，等锅内的汁收稠之后，然后排骨出油后，加适量的生抽和盐就可以
出锅了。



猪肉不能和什么一起吃  

牛肉 

《饮膳正要》指出”猪肉不可与牛肉同食“。这主要是从中医角度来考虑，一是从中医食物药性来看，
猪肉酸冷、微寒，而牛肉则气味甘温，有安中之功。二者一温一寒，天津猪肉今日价，一补中脾胃， 

一冷腻虚人。性味有所抵触，不宜同食。、 

桔梗 

桔梗的味道有点苦，有助于发汗，能够利于咽喉、肺部的呼吸，减少痰的生成。但是猪肉是油腻的，能
帮助我们增加痰，所以一起配合起来，根本得不到猪肉的营养。 

芫荽 

芫荽又名香菜，可去腥味，与羊肉同吃相宜。芫荽辛温，耗气伤神。猪肉滋腻，助湿热而生痰。一耗气
，一无补，故二者配食，对身体有损害。 

广华定点生猪屠宰场(多图)-天津猪肉今日价由天津市广华肉类食品有限公司提供。行路致远，砥砺前行
。天津市广华肉类食品有限公司（www.tjxiying.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，
与您一起飞跃，共同成功!
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