
淄博可以学香酥鸡的地方

产品名称 淄博可以学香酥鸡的地方

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

山东哪里有香酥鸡培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

香酥鸡菜如其名，香酥入味.鸡肉蛋白质的含量比例较高，种类多，而且消化率高，很容易被人体吸收利
用，有增强体力、的作用。鸡肉含有对人体生长发肓有重要作用的磷脂类，是人膳食结构中脂肪和磷脂
的重要来源之一。鸡肉对营养不良、畏寒怕冷、乏力疲劳、不调、贫血、虚弱等有很好的食疗作用。祖
国医学认为，鸡肉有温中、补虚填精、健脾胃、脉、强筋骨的。

一个从未接触过餐饮行业的人想做餐饮该如何入手,该准备些什么东西，不想在工厂上班，想去做餐饮，
学个什么技术好，你好朋友！如果点到这里、如果想从事餐饮、如果对方向还很迷茫；致电或者加微信
好友详细咨询

1、我们常年招生培训，为方便学员学习，节假日不休息。

2、不限定学习时间，学会为止。并且随到随学，包学会。

3、教学练习期间全部都是真实材料，手把手教学，现场实际操作，直到学员学会完全掌握为止。

4、膳学派餐饮培训学校向学员保证：核心技术配方毫无保留的完全传授与你！学习前签订餐饮技术培训
合同，毕业回去开店有保障。

膳学派后续服务支持

1、一次学习，终身技术免费升级。技术上不断更新，跟踪服务，让学员放心创业;

2、原料与设备如果当地买不到，我们可以为你提供原材料代购、配送服务;



3、开店过程中不管技术上还是经营上问题，都可以打电话咨询我们的老师，遇到没办法解决的问题，还
可以免费回来继续学习。

      

香酥鸡是采用白条鸡，以高汤蒸熟，火候足到，入油再炸，焦酥异常，其色红润，肉烂味美，是佐酒之
美味。膳学派香酥鸡鸭是采用40多味名贵中草药材科学配方，使其色泽金黄、香气袭人，外酥里嫩，香
飘百米不散，香入肺腑，入口奇香四溢，食后口鼻生香，回味无穷！小本项目，投资小，见效快。产品
的制作过程和学习过程膳学派都是有师傅全程陪同，认真讲解，直到学员做出合格的产品为止。

开一家店，自己当老板是很多人的梦想，而合作膳学派餐饮培训是你实现梦想的地方。膳学派餐饮培训
合作速度快，口感佳，味道好是其主要的优势，一直以来都非常受现在年轻人的欢迎，很适合当下的小
吃文化，膳学派餐饮培训迎合市场，跟市场需求达到共鸣，不断的精彩呈现出各种各样的特色小吃给消
费者。想成功、想挣钱，就加入膳学派餐饮培训，让膳学派餐饮培训与您携手共创一个美好未来！
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