
宏红食品贸易公司 德国啤酒黑啤 德国啤酒

产品名称 宏红食品贸易公司 德国啤酒黑啤 德国啤酒

公司名称 东莞市宏红食品贸易有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市南城区水濂山彭洞工业区

联系电话  13829176610

产品详情

 

啤标包括啤酒瓶外所有的附贴物，通常见的有：贴标、吊标（既可封口，也作装饰）、背标（产品的历
史、特点、成分等介绍）、封标、颈标、垫标等，并且分瓶装纸质标和罐装金属标两种，它的千姿百态
是一种综合书画、摄影、装潢、印刷等艺术形式为一炉的艺术品。 

   早在3000多年以前，中国就掌握了用大麦酿造啤酒的工艺。到了19世纪，欧洲才盛行啤酒。而啤标
作为一种收藏品，仅有数十年的历史。在国内外啤标设计除采用传统装饰图案外，大多以实物形象为主
，如花草、动物、建筑等，近几年采用彩色摄影作画面的相当普遍。名1牌啤酒一般多以古典风络的绘画
来创造一种古老而悠远的传统气氛，以此来显示名酒的；而儿童饮用的低度啤酒，画面多采用充满童趣
的动画或漫画形式。 

粤港习惯称呼，从酿造工艺来讲，其本质就是酿制成熟的，未经热处理的，德国啤酒，在市上以特定方
式出售的鲜啤酒。 中国人取其谐音为“扎啤”，它的完整称呼应该是“重加二氧化碳冰镇啤酒”。
扎啤是生啤，但又有别于普通的鲜啤酒 ，扎啤是通过使用专业加工设备及特殊工艺除1菌以达到啤酒的
生物稳定性。在运输过程中必须用冷藏车，德国啤酒黑啤，在销售过程中，扎啤通常是储存在不锈钢扎
啤桶内，利用二氧化碳背压后，再经过带制冷装置的售酒机来销售。

     如今市场上出售的几元1扎的啤酒，实际上是普通的鲜啤酒，即不经过巴氏杀菌的鲜啤酒。这种
鲜啤酒在市场上通常是储存在塑料保鲜桶和不锈钢桶内，利用桶本身的保温功.

春风会教你区分生啤、扎啤、熟啤

    炎热的夏季，啤酒成为了大众的宠儿，既能止渴，又有解热防暑的功效，面对种类繁多、口味各



异的啤酒，你是喜欢生啤还是更热衷于熟啤或是更青睐于扎啤呢？这三者究竟有什么区别呢？炎热的夏
季，批发德国啤酒，啤酒成为了大众的宠儿，既能止渴，又有解热防暑的功效，面对种类繁多、口味各
异的啤酒，你是喜欢生啤还是更热衷于熟啤或是更青睐于扎啤呢？这三者究竟有什么区别呢？

  

生、熟啤酒在工艺上主要是除1菌方式不同。国标定义的生啤酒是指不经巴氏灭菌或瞬时高温灭菌，而采
用物理方法除1菌，达到一定生物稳定性的啤酒。熟啤酒采用加热方式实现灭菌以延长保质期，但失去了
啤酒的新鲜口味；而生啤酒则是通过微孔膜过滤除1菌达到保质要求，口味和营养物质没有变化。

从营养成分上来说，生啤酒会比熟啤酒更有营养，而且生啤酒的外观、气味和口感都要好于熟啤酒。生
啤酒色泽更浅，澄清透明度更好，德国啤酒品牌，外观更亮，更美；保留了酶的活性，有利于大分子物
质分解；含有更丰富的氨基酸和可溶蛋白，营养更好。此外，啤酒中还含有多种抗1氧化物质，有些啤酒
由于酿造需要，还会添加少量维生素C。基于这些丰富的营养成分，饮用啤酒的好处也显而易见

宏红食品贸易公司(图)-德国啤酒黑啤-德国啤酒由东莞市宏红食品贸易有限公司提供。东莞市宏红食品贸
易有限公司（www.dghongh.com）位于东莞市南城区水濂山彭洞工业区。在市场经济的浪潮中拼博和发
展，目前宏红食品贸易在啤酒中享有良好的声誉。宏红食品贸易取得商盟认证，我们的服务和管理水平
也达到了一个新的高度。宏红食品贸易全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本公
司（www.gddgpj.com）还是从事弗罗因德啤酒330L，弗罗因德啤酒，弗罗因德啤酒罐装的厂家，欢迎来
电咨询。
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