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产品名称 乐山烟熏炉 诸城汇丰机械 卤肉干燥烟熏炉报价

公司名称 诸城市汇丰食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市龙都街道土墙工业园

联系电话 13905369677 13905369677

产品详情

发烟装置分为三层。上层的电机传动系统带动立轴转动。立轴在上层装一个搅拌器。存放在上层的木屑
，在搅拌器作用下送到中层的托盘上。燃烧盘通电后，将木屑点火生烟。在发烟装置背后安有吹风管，
通过进烟管道将烟气送到炉体内熏制熟品。烟量和风量均可用蝶阀调节。

   经过烟熏后红肠颜色好看，还有一种烟熏后的香味，达到环保效果，彻底代替了传统的烟熏炉方法
，节省了工人的劳动了，提高工作效率，更增强了食品的口感及弹性。弘发系列烟熏炉，提供您的生产
效率！

【烟熏炉】蒸熏炉挂车的工作原理

诸城汇丰机械生产的烟熏炉

主要由炉体、加热系统、循环风系统、及电控系统等组成。发烟系统：上部为锯沫箱，由减速机带动搅
拌机构，锯沫周期地送与下部发烟炉盘的电热器，由电控箱上的点火按钮控制，锯沫受热缓慢燃烧而发
烟，被风机吸入主机以熏制熟食品。炉体：炉体内部所有构件及外壁均采用不锈钢制造，耐腐蚀。烟熏
炉多少钱，将制品挂在挂车上，送入炉体内，烤鸭不锈钢烟熏炉价格，关好炉门，即可按设定工艺参数
进行蒸煮等加工。

      烟熏炉采用PLC自动可编程控制，操作简单。干燥蒸煮，烟熏三道工序可按设定时间自动转
换，温度按设定值自动调节，工序结束自动显示；主循环风扇送风均匀，使炉内温度均匀，乐山烟熏炉
，烟熏炉特别采用双层不锈钢散热器，对路问升温迅速，干燥效果极佳，而且目前国内同关产品采用盘
管式散热器，两者的升温效果是无法比拟的

特点：全电脑自动控制程序，可显示温度、湿度曲线图，在选配记录仪时可选配执行元件的监控图和各



工序的运行表格。

进口日本SMC气控先导蒸汽阀控制蒸汽流量、温度控制精准，运行可靠，整个箱体温度温差小于1度。

风叶经过3000转/分的动平衡校核
至大风速可达25米/秒，有效保证产品在烘烤过程中上下、左右温度均匀。

烟雾发生装置采用水粒发烟器、发烟稳定、上色快，并且进入箱体中的烟干净、清洁。

配备高压管道泵用于清洗盘及烟管中的污垢，在盘管及烟道中装有各种角度的喷嘴。

根据客户的要求对烟雾箱实行前后开门并可实现前后站的互锁，并达到对日本及欧盟出口注册的要求。

本设备具有烘烤、干燥、蒸煮、热熏、冷却等功能，用户可根据产品加工工艺的不同要求，灵活选择适
当的工艺程序，实现自动控制，达到熟化和灭菌之目的。

山东省诸城市汇丰食品机械有限公司是主要生产烟熏炉的专业厂家，其主营类目还有真空滚揉机，真空
包装机，巴氏杀菌机，打浆机，水果清洗机及生产线，绞肉机，洗筐机，冻肉切块机，洗袋机，火腿全
自动烟熏炉厂家，鱼豆腐成型机，风干机等食品行业所需的专业食品机械。有需要可直接联系刘洪忠经
理：13905369677微信同号，欢迎参观考察及洽谈合作。

乐山烟熏炉-诸城汇丰机械-卤肉干燥烟熏炉报价由诸城市汇丰食品机械有限公司提供。诸城市汇丰食品
机械有限公司（www.huifengjixie.com）在机械及工业制品项目合作这一领域倾注了诸多的热忱和热情，
诸城汇丰机械一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社
会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：刘经理。同时本公司（www.bzxbxj.co
m）还是从事包子馅拌馅机，真空拌馅机，肉馅拌馅机的厂家，欢迎来电咨询。
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