
石磨香油的做法 夏津德福香油 四平石磨香油

产品名称 石磨香油的做法 夏津德福香油 四平石磨香油

公司名称 夏津县德福香油加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市夏津县

联系电话  15305448456

产品详情

黑芝麻油好还是白芝麻油好？

1、黑芝麻油和白芝麻油可以说是不相上下， 纯黑芝麻油：全部是用黑芝麻压榨而成，色深而香醇，常
用于坐月子和日常保养时用，香气扑鼻，价格也比较贵。白芝麻油一般是拌凉菜，成本稍便宜点。

2、不知道有没有听说过这样一句话“取油以白者为胜，服食以黑者为良”，石磨香油生产厂家，这句话
的意思是白芝麻和黑芝麻之中白芝麻用来榨油更好，黑芝麻用来直接服用进补或者做成食物来吃的话会
更加的有营养。不是说白芝麻只能榨油，四平石磨香油，而黑芝麻不能榨油，反而黑芝麻油比白芝麻油
更有营养。

芝麻油根据香味特点分为两类：

石磨香油有浓郁或显著的芝麻油香味。芝麻中的特有成分经高温炒料工艺处理后，生成具
有特殊香味的物质，石磨香油的做法，致使芝麻油具有独特的香味，有别于其他各种食用
植物油，故称石磨香油。石磨香油按加工工艺分为小磨石磨香油和机制石磨香油两种。小
磨石磨香油是指用水代法加工制取，香味更浓、更纯。水代法加工制取的小磨石磨香油在
中国已有400多年的历史，产品除内销外，还远销港澳地区并出口东南亚各国。传统生产
工艺为：选料、清洗、炒籽、磨浆、搅拌、振荡、沉淀、撇油、包装。

香油是不是越香越好呢：



芝麻油具有特殊的香味，香油的香味浓郁，又分为小磨芝麻油和机制芝麻油;而普通的芝麻油则较为清淡
。但值得注意的是：芝麻油并非越香越好!

一部分生产者为了增加芝麻油的香味，会故意加大芝麻油的焙炒时间，石磨香油加盟，使其味道更浓。
然而这种味道是芝麻炒糊的焦香，这种特别香的油品质和营养都有所下降。以上的解释，希望对您有所
帮助。

石磨香油的做法-夏津德福香油(在线咨询)-四平石磨香油由夏津县德福香油加工厂提供。夏津县德福香
油加工厂（www.defu888.com）是山东 德州 ,调味品加工设备的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、
创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在夏津德福香油领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽
谈，共创夏津德福香油更加美好的未来。
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