
陕西炸鸡加盟 周老板专注小吃加盟

产品名称 陕西炸鸡加盟 周老板专注小吃加盟

公司名称 武汉周老板餐饮文化有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市青山区奥山世纪城E4-2803

联系电话  17771886599

产品详情

        现在买鸡柳的人很多很多，而且生意很好，大部分顾客都是学生和年轻人，如果你加盟了
，不必担心没有客源。但是选门面的地段也是很重要的。有时候生意不好，可能不是因为食物本身不好
，有可能是地段不好，人们不容易发现或者走到。所以一定要选好的位置！无骨鸡柳的生意现在很火热
。如果你想做做一个小生意，我可以推荐你做无骨鸡柳的生意

        加盟方式灵活。小推车，窗口，档口，门面......加盟商可以根据当地情况，因地制宜，自主
选择合适的创业方式。其次呢，区域垄断，经营。实行严格的区域保护政策，确保广大加盟商的利益。
呢，不断研发新产品，以满足市场需求。作为居家小菜，也深受广大消费者的青睐。消费人群广，市场
潜力巨大.投资小，有效快。

为了以后能够更好的发展，对投资商们必须用一些的条件对其进行约束和筛选，而草原绿鸟无骨鸡柳腌
料加盟条件是由下面几点构成。

优先、投资者必须符合法律规定，具有独立的法人资格；

第二、投资者要具备一定的品牌意识和强烈的责任感，积极维护品牌形象；

第三、作为餐饮小吃的加盟，投资者必须具有正规部门所颁发的健康证；

第四、本品牌本是小本投资，但投资者也要有足够的资金来维持正常运营；

     炸鸡柳技术培训，哪里有教正宗炸鸡柳技术的，学习炸鸡柳秘方——美味园，周老板是您小本创
业的好地方，您想学习正宗的炸鸡柳技术哪里有，那还是赶快加入我们周老板吧。



做法一：

1.鸡胸肉用刀背拍几下，肉更松一些，切成粗条。加入盐，五香粉，蚝油腌制半小时。

         2.腌好后沾上干淀粉，再沾上蛋液，再粘面包屑，压实。

3.锅中油八成热时下鸡肉条炸，炸鸡加盟，再转至五成热炸到金黄浮到油上即可捞出控油食用，吃的时
候配上番茄沙司味道更好。

做法二：

1.先将鸡胸肉切成丝，然后放入腌水中浸泡半小时，腌水调制比例为每一斤鸡肉配20克腌粉，再和50克水
搅匀，然后再把炸鸡粉调桨（比例为一斤炸鸡粉兑一斤水）。

2.把肉丝放入桨中裹上一层桨，沥干，再放入面包糠中抖上一层面包糠，分开，抖开多余的面包糠。

陕西炸鸡加盟-周老板专注小吃加盟由武汉周老板餐饮文化有限公司提供。武汉周老板餐饮文化有限公司
（www.zhoulaoban.com.cn）位于武汉市青山区奥山世纪城E4-2803。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目
前周老板在其它中享有良好的声誉。周老板取得商盟认证，我们的服务和管理水平也达到了一个新的高
度。周老板全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本公司（www.zhoulaoban.net.cn）
还是从事甘梅薯条加盟店，甘梅薯条，炸薯条加盟的厂家，欢迎来电咨询。
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