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产品名称 黑胡椒酱料代工价格 清远黑胡椒酱料代工
山东领创宏图诚信经营

公司名称 山东领创宏图餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省济南市历城区华龙路

联系电话  18660117203

产品详情

操作方法：煎：已煎熟之肉制品或淡水鱼摆盘，再将加温后的酱料淋上就可以。炒：将蔬菜水果或肉类
食品炒至半生不熟后添加酱料入锅大火快炒就可以。比如炒青菜、肉丝、面、饭皆可。烩：二大匙酱料
半匙水 各式各样本人钟爱蔬菜水果或肉丝大火滚后淋上白米饭就可以。烫：将面类或者各式各样青菜川
烫后，再将加温後的酱料淋上就可以。烤：作法好似目前市面上售卖之烤肉酱，确保特色美食更优。如
今人们掌握了如何多黑胡椒酱的食用方法，那么就赶快开启大家的脑洞大开制做美食吧！ 

山东领创宏图食品有限公司（领创宏图食品）注册资金500万元，旗下拥有东营领zui大的黄焖鸡酱料生产
厂家。 

Tips: 

1、这道黑胡椒酱的用途许多 ，能够 用于浇在煎好的牛扒上，能够 制做黑胡椒意大利面，还可以用于做
为烤鸡翅的腌制料。此外，提前准备一些蔬菜水果、肉类食品穿一串串，刷一些黑胡椒酱，放入电烤箱
烧熟，也会很美味可口。2、搞好的黑胡椒酱放入电冰箱密封性冷冻储存（4℃上下），可储存一周。3、
黑胡椒粉的质量j决策了酱的味儿。酱里添加了一部分现榨黑胡椒碎，会让香气更浓厚更有层级。料汁要
煮到适合的粘稠水平，假如太稀，能够 多煮一会儿，收湿水份。假如煮得太干，就必须再加一点水稀释
液一下了。一般而言，假如你是用于做为牛扒的浇汁，能够 煮得稀一点。做为沾料和腌制料，则必须煮
得稠一些。4、烤鸡翅得话，在清洗擦拭的鸡翅上抹上很厚黑胡椒酱，黑胡椒酱料代工批发，腌渍2-3个
钟头就能够 烤了。电烤箱左右火200℃，15-20分鐘，公布前5分鐘取下在鸡翅表面刷一层纯蜂蜜。  

胡椒是一种原产地于印尼的关键香辛农作物，别名古月、黑川、白川。它的種子带有挥发油、胡椒碱、
粗蛋白质、粗蛋白等，清远黑胡椒酱料代工，是大家钟爱的调味料。胡椒气味芳香，有刺激及明显的辛
辣味，黑胡椒尤比白胡椒味浓。胡椒的关键成份是胡椒碱，也带有一定量的芳香油、粗蛋白、木薯淀粉
及可溶氮，黑胡椒酱料代工价格，具备祛腥、解油腻感、的功效，其芳香的气味可让大家食欲大开，提
高胃口。黑胡椒酱是意大利菜常见料汁。 



山东领创宏图食品有限公司（领创宏图食品）  

黑胡椒酱料代工价格-清远黑胡椒酱料代工-山东领创宏图诚信经营由山东领创宏图餐饮管理有限公司提
供。山东领创宏图餐饮管理有限公司（www.yejixuan.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术
过硬的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共
创美好未来。山东领创宏图食品——您可信赖的朋友，公司地址：山东省济南市历城区华龙路，联系人
：韩经理。
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