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产品详情

现在随着我们经济结构调整，服务行业的繁荣，更多的餐饮企业如雨后诞生，随着成本的提高，更多餐
饮企业在购买厨房设备时都会在价格和质量之间会选择后者。但也有企业为了贪图一时便宜，而选择便
宜的厨具，便宜的能买吗？下面就有南京延雅厨具设备为大家说说为什么太便宜的南京厨具不能购买？
 

首先是买便宜的设备，只有在你杀完价的那一刻是开心的！用的时候很大的可能是没有一次是开心的。
便宜的东西，它的总成本未必低，只是把省掉的钱弥补回去罢了。 如果我们买高品质的南京厨具设备的
话，可能当时你是比较心疼的，但是我们以后使用中就可以省很多的事情，用了好多年，机械都没有怎
么维修过，就是有个小毛病，厂家的售后做的非常好。 很多企业在购买南京厨房设备中拼命的压低价格
，就好像我们我们这个厨具设备不要钱造出来的一样，我就很想问他：“设计成本你算了吗？人工成本
算了吗？营销成本算了吗？公司正常运营成本算吗？管理成本算了吗？物流成本算了吗？仓储成本算了
吗？ 在这里要提箱大家的是永远只有错买没有错卖的，服务的前提要赚钱，没有利润谁也不会起早，利
润可以适当减少却不能消失，厨房工作台台面，你把保障生存的利润全都拿走了，机械的质量、售后的
服务靠谁来保障。 

南京延雅厨具设备是从事宾馆、酒店、餐饮酒楼及企事业单位食堂厨房设备策划、设计、制造、安装及
维修于一体的厂家。主要经营中、西餐厨房设备、炊事机械及冰箱冰柜等厨房用不锈钢设备。

食堂是一个让我们充满回忆的地方，哪里的饭菜不仅有较好的性价比哦，不锈钢工作台厨房用，还有学
生时代的青涩味道。那是我们在放学后依然带着思考和努力奔跑的方向。今天中午要吃什么，要不要来
点红烧排骨什么的。那是一段我们一辈子都无法忘却的欢乐时光。可以时候每个一个人都吃过食堂厨房
的饭菜的，厨具设备作为我们迟到香喷喷的饭菜基础是很重要的，今天就有小编和大家一起来分享一下
关于这样餐厅的厨房设备应该怎么样选择，有哪些办法？ 我们先来说说小学的厨具设备的选择，这样的
食堂厨房设备相对要简单点了，到了用餐的时间不要学生们自己去打饭菜，都是有工作人员帮孩子们分
配好了每个人的营养午餐，所以对于小学食堂的出厨具设备来说，大锅灶是必不可少的。 大一点孩子比
如到了初中和高中后，都可以自己打饭菜了，也可以自主的选择自己喜欢的吃的了。所以初高中厨房设
备做出的饭菜就比小学丰富多了，如果早餐准备面食、粥品，厨具设备中的和面机、粥品车就显得必不



可少。 食堂里面的厨具设备和我们家庭中使用的厨具设备还是有很大的区别的。比如灶具就和我们家中
使用不一样。它是用不锈钢和节能炉头以及其它配件制作而成的大型灶具设备;电磁灶防水、防漏电、有
防干烧保护;不论是煤气灶还是电磁灶火力调节都随心所欲，坚固耐用，马鞍山厨房工作台，易于清洁，
适合于人数较多的场所使用。常见的设备有：双头双尾灶，大锅灶、低汤灶、煲仔炉、煮面炉、蒸柜，
炒炉等。 还有就是厨房里面要配备专门的设备，主要有水池：常见的有两星、三星水池;架台：面案工作
台，米面架，四层或五层货架等。制冷保温也是必不可少的。一般规模不大的可以用冷柜什么的，规模
较大的话就可能要用到冷库储存了。还有就是炊事机械设备这里主要用到的是一些小型的机械类设备，
比较常用的产品有切片机，搅拌机，和面机，压面机，豆浆机等产品。不锈钢工作台采用不锈钢材质，
具有美观卫生，耐腐蚀，厨房工作台冰箱，防酸，防碱，防尘，防静电，可以防止xi菌滋生，是目前各
行各业普通使用适用的工作台。适用于各种行业的检测，维修及产品组装；让工厂更整洁，生产安排更
轻松、物流更流畅。能适应现代生产不断改善的需求，符合人机原理，使现场工作人员操作标准，舒适
，对环境的构思和创意迅速的实现，同时它具有轻便，结实等特点，表面洁净耐磨。 马鞍山厨房工作台-
不锈钢工作台厨房用-延雅(推荐商家)由南京市建邺区延雅酒店用品销售中心提供。“厨房设备”就选南
京市建邺区延雅酒店用品销售中心（www.njyycf.com），公司位于：南京市建邺区双闸门98号，多年来，
延雅坚持为客户提供好的服务，联系人：杨光。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。
延雅期待成为您的长期合作伙伴！同时本公司（www.njspjixie.cn）还是从事南京食品机械厂家，南京食
品机械批发，南京食品机械哪家好的厂家，欢迎来电咨询。
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