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使用酿酒设备酿酒具有哪些优点呢

咱们平时出产酒类产品，酿酒设备是必不可少的工具。那么它到底都有哪些优点呢？就让咱们跟着酿酒
设备厂家来看一下。

一：技术超前过程简单。

用传统酿酒设备酿酒技术为：材料→浸泡→初蒸→焖粮→复蒸→出甑摊凉→加曲→装桶培菌→加水平配
糟→装桶酿制→蒸馏→成品酒。

熟料高产酿酒技术为：熟料粮食+酒曲+水→酿制→蒸馏→成品酒；

二：节省时间和本钱

直接将熟料加酒加水即酿制产酒，比传统技术省燃料，酿酒蒸馏设备，省产地和人力，省时间，蒸酒和
蒸料几乎是同时消耗完的。

?使用新酿酒设备和闲置的都需要进行清洗工作



酿酒设备生产的酒是供人饮用的，双层酿酒设备，为了保证质量同时让设备正常工作需要对这类设备做
一些维护，

从后买设备开始就需要注意，在使用过程中更是不能马虎，那么有哪些值得使用者留意的事情呢？

新购买的酿酒设备不能直接投入使用，需要进行多方便的清洗工作，然后将设备的导汽管连接好、烧火
，待锅炉水烧开后继续烧火30分钟，对酿酒设备进行蒸汽消杀工作。

如果不这样做设备内部的杂物或者新设备的气味会影响产出的质量，酒可能会有一些苦涩也不卫生。如
果设备长期放置然后重新使用也需要进行这类工作才能再次投入使用。

酿酒设备的锅炉是生产的主要部位，酿酒设备，在这里物料会进行多种变化因此要维护好，根据使用频
率可以半年详细的清洗一次，蒸汽酿酒设备，在平时简单的清洗即可。

       我们以白酒设备为例，木质和砖混是古老的传统酿酒设备，因为漏汽，体积大、不易

迁移、出酒率低等原因已经被淘汰。而锡质酿酒设备又由于价格昂贵，难于普及。

       现在市面上流行的酿酒设备大多为铝质设备和不锈钢设备。

       那么究竟是铝质的酿酒设备好些还是不锈钢的好些呢？久鼎酿酒设备告诉你答案是各

有各的好处，只有适合的，依据你情况而定。

     在酿酒设备市场中大唱主角的是久鼎不锈钢酿酒设备。不锈钢酿酒设备光泽度高，坚硬

耐磨，抛光之后几乎无焊道，漂亮美观，因此深受消费者青睐。

    好的酿酒设备当是冷凝器铝制（发挥铝导热快的优势），甑桶用不锈钢制（发挥不锈钢耐

磨美观的优势）。

   关注九鼎酿酒设备带你了解更多酿酒技巧。

酿酒设备-久鼎酿酒设备-酿酒蒸馏设备由曲阜久鼎酿酒设备有限公司提供。曲阜久鼎酿酒设备有限公司
（www.qfdjjx.com）在工业制品这一领域倾注了诸多的热忱和热情，久鼎酿酒设备一直以客户为中心、为
客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。
相关业务欢迎垂询，联系人：姜经理。
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