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产品详情

                                         大锅台设备厂介绍柴火灶砌造流程

    一是砌灶体。灶体主要起保温和承担锅台重量的作用。灶体内径大小可以这样确定：即用燃烧室
的内径加上燃烧室结构的双边厚度，再加上保温层厚度，三项之和就是灶体的内径尺寸。灶体外表应做
得整齐、面平，以利于粉刷。

    二是砌灶门。灶门的作用是添加燃料和观察燃烧情况，其位置应低于出烟口3～4厘米，若高于出
烟口，就会出现燎烟现象。一般农村的灶门高12厘米、宽14厘米，烧草的灶门可大一些，烧煤的灶门可
小一些。为了防止热能从灶门散失掉，灶门上应安装活动的带有观察孔的挡板。

    三是砌灶台。通常把灶台突出灶身4—8厘米，做成一种滴水边，既方便使用，又美化了灶形。砌
灶台时还要注意内口留出3～4厘米，以便做锅边。

      随着人们生活水平的提高，饮食方面也得到提高，但也养叼了人们的口味，对各类美食也非常
的挑剔。柴火灶设备是一种由传统土灶台演变过来的，通过合理的应用柴火灶设备，能烹饪出美味可口
的，非常具备农家特色的美食，能满足广大人们的胃口。所以，柴火灶设备在市场上得到广泛应用，大
锅台大灶台批发，投资者也都纷纷投入到柴火灶设备的生产厂有很多，这也导致柴火灶设备有着不同的
品牌，不同的价位。虽然，多样化的柴火灶设备能够满足大家的需求，但面对质量参差不齐的柴火灶，



要如何选购呢。

1、质量，在挑选柴火灶设备时，质量应该是要先考虑的。质量过硬，配套设备经久耐用，方便维修，在
市场上比较有口碑。毕竟质量好的柴火灶设备，才能让商家的生意红红火火，经营成本回本快，利润高
，因此市场口碑也是靠大家口口相传的。

2、售后服务。柴火灶设备卖出之后，后续出现问题找不到厂家或者拖拖拉拉的事情也非常常见，商家恼
火，厂家应付，不愉快的合作会导致客源的流失，商家得不到市场给予的利润，厂家也丧失了继续合作
的伙伴。因此售后服务很重要。

希望大家在选购柴火灶设备时，通过注意柴火灶设备的质量及售后服务，能够选购到符合自己要求的柴
火灶设备。当然，如果您在面对多样化的柴火灶设备，不知道应该怎样挑选，可以与我公司联系，我公
司将针对于您的要求，推荐及提供不同的柴火灶设备。

      铁锅是人们人场生活中较为常见的炒菜工具，很多人在使用铁锅炒菜后直接用水冲洗变算完事
，其实这种方法是错误的，这样做不但不会将铁锅清洗干净，反而还会造成铁锅的破坏，那么如何做到
正确保养铁锅呢？我们跟随大锅台设备厂家一起来看看。

1、铁锅生锈，可将铁锅烧热，以布蘸醋一擦即去，即简单快捷有彻底。每次用完不要洗得太干净了，留
点油防锈。可以先将铁锅烧热，然后倒入一点油，用铲子均匀平抹，然后关火，隔天用的时候，用清水
冲一下。

2、新铁锅使用前要先除去铁锅的怪味。可以在锅里加上盐，将盐炒成黄色，然后在锅内加水和油并煮开
。要除掉腥味，可在锅内放少许茶叶，加水煮一下。如要除铁味，则可放些山芋皮煮一下。

3、铁锅容易生锈，不宜盛食物过夜。同时，尽量不要用铁锅煮汤，以免铁锅表面保护其不生锈的食油层
消失。刷锅时也应尽量少用洗涤剂，以防这层食油保护层被刷尽。刷完锅后，还要尽量将锅内的水擦净
，以防生锈。如果有轻微的锈迹，可用醋来清洗。

通过大锅台设备厂家的这番知识普及，我们又了解了一些铁锅的保养方法。铁锅中含有丰富的铁离子，
在炒菜时轻轻的刮擦便可将铁离子渗透到饭菜中，从而补充人体所需的微量元素，对于一些人来说，也
是较为适用的，如果您想了解更多，可以联系我们。

大锅台大灶台批发由襄阳鑫火旺金属制品有限公司提供。襄阳鑫火旺金属制品有限公司（www.xyxwjs.cn
）为客户提供“灶台,烧炭灶台,柴火鸡大灶台”等业务，公司拥有“鑫火旺”等品牌，专注于机械及工业
制品项目合作等行业。欢迎来电垂询，联系人：胡经理。
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