
鸡脚蒸煮机 鸡脚蒸煮机餐饮专用设备 配套流水线

产品名称 鸡脚蒸煮机 鸡脚蒸煮机餐饮专用设备
配套流水线

公司名称 佛山市万隆机械有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省佛山市三水区云东海街道辑罗村委傍8号
厂房

联系电话  18928568496

产品详情

厂家直销鸡脚蒸煮机大产量不锈钢蒸煮鸡脚机?

厂家直销鸡脚蒸煮机大产量不锈钢蒸煮鸡脚机

型号：PT-25

电压：380V

产量：1500kg/h

气动电压：2.2kw

提升电压：0.75kw

提升速度：可调

压气机：18KPa

外形尺寸（mm）: 长2500 x 宽1200 x 高1700MM（产品可根据用户具体需求订做）

蒸煮的意义二

无机盐煎、炸等烹饪方法会使shi盐中的碘挥发，鸡脚蒸煮机配送中心专用，使碘盐中的含碘量和人体实
际摄入量不同。因为煎、炸时需要极高的油温，大约为180℃，而碘是一种化学性质活泼的元素，在高温
下易挥发。因而，经过油炸高温处理的shi盐中，碘可损失40%～50%。因此，如果不改变烹饪习惯，即使



大力推广碘盐，人们仍然不能达到足够的摄人量。

厂家直销鸡脚蒸煮机大产量不锈钢蒸煮鸡爪机?

厂家直销鸡脚蒸煮机大产量不锈钢蒸煮鸡爪机

第二步：锅内放一锅水，开大火烧水。然后马上把鸡爪放进冷水锅里，加入两三勺的料酒，鸡脚蒸煮机
现货，把切好的姜片也放进去，多放点姜片去味，鸡脚蒸煮机餐饮专用设备，等到过了几分钟之后用工
具把鸡爪捞起来用冷水洗干净。在焯水的时候千万不要吝啬姜片，鸡脚蒸煮机，料酒要适量放，但是姜
片就算多放点也不会起到破坏的效果。所以，大家放姜片的时候可以根据自己的感觉来。

第三步：把锅里加入油，油不要放太多。等油温升高就可以加入冰糖，开小火慢慢等冰糖融化，在把鸡
爪放进去开始翻炒，等到鸡爪全身都染上了糖色就可以盛出来了。注意冰糖一定要融化好之后再加入鸡
爪，不然没化的冰糖会粘在鸡爪上，到时候不仅不美观，味道也不好。融化冰糖的时候，觉得锅里开始
冒烟，就可以把火关一会，等锅内 的余温去融化冰糖。

厂家直销鸡脚蒸煮机大产量不锈钢蒸煮鸡爪机

第四步：锅里加入大量的油，如果要问具体的量是多少，我基本上zui起码都是小半锅。等油温升高之后
，再把着过颜色的鸡爪放进去炸，炸的时候火不要太大。不仅要注意火的小大小，还要时时刻刻注意鸡
爪是不是糊掉了，等鸡爪炸成金黄的就可以捞起来了。千万不要把鸡爪放进锅里炸就走开了，期间一定
要守着鸡爪，时时刻刻注意情况，也要注意安全。

鸡脚蒸煮机-鸡脚蒸煮机餐饮专用设备-配套流水线(诚信商家)由佛山市万隆机械有限公司提供。行路致远
，砥砺前行。佛山市万隆机械有限公司（www.fswljx.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙
伴，与您一起飞跃，共同成功!
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