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产品名称 火锅香油的做法 夏津德福香油质优价廉
福建香油的做法

公司名称 夏津县德福香油加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市夏津县

联系电话  15305448456

产品详情

芝麻油根据香味特点分为两类：

香油的做法有浓郁或显著的芝麻油香味。芝麻中的特有成分经高温炒料工艺处理后，生成
具有特殊香味的物质，致使芝麻油具有独特的香味，有别于其他各种食用植物油，故称香
油的做法。香油的做法按加工工艺分为小磨香油的做法和机制香油的做法两种。小磨香油
的做法是指用水代法加工制取，香味更浓、更纯。水代法加工制取的小磨香油的做法在中
国已有400多年的历史，福建香油的做法，产品除内销外，还远销港澳地区并出口东南亚
各国。传统生产工艺为：选料、清洗、炒籽、磨浆、搅拌、振荡、沉淀、撇油、包装。

芝麻香油是一种健康油，它以油酸、亚油酸、棕榈酸、甘油酯为主要成分，既含蛋白质、氨基酸，还含
有芝麻素、脂麻油酚、卵磷脂、蔗糖、多缩戊糖及钙、磷、铁等物质和维生素A、D、E等。其中，维生
素E对改善血液循环有很好的效果，对软化血管和保持血管弹性效果更佳；亚油酸为不饱和脂肪酸，有调
节胆固醇的功能，有很好的润肠的作用，有一定的预防作用

一般我们食用的黑芝麻香油的可缓解，：

方法1、人不心被、时，取香油涂于伤处，对细菌侵入伤处起到了隔绝保护作用，火锅香油的做法，并对
创伤表面起到了滋润和不干燥不留疤的作用。



方法2、老白菜叶治烫灼伤:将白菜叶烙干研成细末，用香油调匀。涂于。具有、之功效。。

方法3、将免皮焙成炭存性，研为细末，香油调匀。涂于。有解热毒，收敛之功效具有清热，祛湿之功效
。

以上是对黑芝麻香油的讲解，感谢您的观看。

火锅香油的做法-夏津德福香油质优价廉-福建香油的做法由夏津县德福香油加工厂提供。夏津县德福香
油加工厂（www.defu888.com）在调味品加工设备这一领域倾注了诸多的热忱和热情，夏津德福香油一直
以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创
成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：王经理。
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