
金典大米供应商 河北金典大米 天津中粮公司 

产品名称 金典大米供应商 河北金典大米 天津中粮公司

公司名称 天津友康科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津塘沽丹江路234号1楼--5楼

联系电话  18698066062

产品详情

天津友康科技有限公司（简称友康科技）是一家专门从事绿色食品开发、食品营销服务、餐饮食用油、
餐饮大米、餐饮面粉和专用粉服务的专业化企业。

大米是稻谷经清理、砻谷、碾米、成品整理等工序后制成的成品。清理工序就是利用合适的设备，通过
适当的工艺流程和妥善的操作方法，将混入稻谷中的各类杂质除去，以提高大米成品的质量，金典大米
供应商，同时利用磁铁除去稻谷中的铁钉、铁屑等，以保证生产安全。

水稻秧苗的苗床管理在本田和低洼地置床的苗床，要注意防范苗床水，以免根系缺氧造成烂秧，只要晚
上温度不低于8℃，不用盖棚，要昼夜通风炼苗，培育壮苗，河北金典大米，让秧苗逐渐适应室外温度，
加快返青速度。

大米厂家

有青枯和立枯病的稻苗要用一些植物调节剂，金典大米批发，促进生根，加快秧苗恢复正常生长。现在
秧苗大多在3叶一心以上，吐水加快，注意多说水，防止秧苗因缺水而干枯，尤其盘下铺打孔膜的苗床和
小于3片叶的秧苗，遇到高温大风天气，一定要增加浇水的次数。

Q弹软糯大米糕的做法  250克大米饼浸泡2个小时。把水倒掉。泡好的大米倒入破壁机，金典大米批发
商，加入150克清水打成细腻的糊状。糊化：取50克大米糊，煤气灶上加热成粘稠装，用时10几秒。再加



入150克大米糊。搅打均匀。加入白糖，搅打均匀。30克温水融化3克酵母。倒入酵母水。开始发酵。北
方有暖气的室内大约20多度，我放在了暖气旁，1个小时左右，米糊发酵到两倍高。倒进剩下的米糊，搅
拌排气。米糊盛进模具中，5分满。再次发酵到米糊涨高两倍大时，开火，蒸15分钟，闷3分钟揭锅。

天津友康科技有限公司（简称友康科技）是一家专门从事绿色食品开发、食品营销服务、餐饮食用油、
餐饮大米、餐饮面粉和专用粉服务的专业化企业。

低温保存口感更好：

若要保留新米的口感和品质，可将大米储存在低温环境中，比如保存在冰箱中就是比较好的方法，可以
降低大米油脂氧化和米虫的滋生。但要注意：大米放进冰箱后就不能再拿出来常温存放了。因为温度变
化会令大米表面吸附水分，变得潮湿易变质。而且厨房的温度相对较高，家里不要一次囤积太多大米，
也可避免旧米味道变差。

金典大米供应商-河北金典大米-天津中粮公司(查看)由天津友康科技有限公司提供。行路致远，砥砺前
行。天津友康科技有限公司（www.youkangtj.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与
您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.tjshiyongyou.cn）还是从事天津食用油，天津玉米油，天津大
豆油的厂家，欢迎来电咨询。
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