
豆腐串机公司 新乡开心创业 佛山豆腐串机

产品名称 豆腐串机公司 新乡开心创业 佛山豆腐串机

公司名称 新乡市凤泉区开心创业机械经营部

价格 面议

规格参数

公司地址 大块镇小块村大庙前

联系电话  13837310677

产品详情

烤夫、素肠、水面筋和油面筋是豆制品吗？

答：不是。烤夫、素肠和油面筋等都是以小麦粉加工分离出来的鲜面筋为原料制成的面筋制品。由于这
些产品是豆制品厂生产的，豆腐串机工作原理，所以往往被人们误认为是豆制品。

为什么吃豆制品比吃大豆容易消化？

答：因为人体对煮熟的整粒大豆消化率仅为65%，制成豆浆后可达85%，豆浆的蛋白质变性凝固制成豆制
品后消化率可高达98%。

豆制品含有丰富的蛋白质，水分较大，容易被微生物污染，因而导致变质。要预防微生物污染，豆腐串
机公司，要从以下方面加强预防：

 1、加强大豆原料储运管理和清理除杂，减少原料微生物的污染。

 2、泡豆时要随时检查水温不致上升，豆腐串机报价，控制微生物增殖。

 3、加强生产用水的消毒于检验，控制水污染。

 4、加强生产设备、输送管道及器具的清洗消毒。在产前和产后，均应对设备和管道进行清理消毒，清
理设备和管道内残存的豆糊和渣，防止残留物变质，直接影响豆制品的质量和卫生。生产用具，豆包布
等应用0.3%的漂白溶液浸泡并刷洗。对豆腐箱采用高压蒸汽冲刷，然后用0.3%的溶液浸泡。随用随取。

 5、要保证煮浆温度，煮浆温度不足，达不到高温灭菌的要求，同时会影响产品的产量和质量。

 6、做好生产车间的通风与空气除过滤，降低空气污染。



 7、提高生产自动化程度，佛山豆腐串机，减少人员的接触污染。

 只有这样才能很大程度减少豆制品加工过程中微生物的滋生繁衍，保证豆制品的质量和卫生。

豆制品加工是黄豆首先经过清洗浸泡、沥水，而后进入到一个重要阶段------磨浆煮浆。

磨浆煮浆有磨浆机和煮浆机组成，磨浆机就是将黄豆研磨制浆，研磨次数不超过三次。三次为非常好的
磨浆次数，是黄豆利用率非常好又好的阶段。磨浆后需要煮浆，豆制品设备煮浆分封闭煮浆和敞开煮浆
两种豆制品加工设备，随着时代的进步，封闭煮浆设备得到人们的认可并广泛使用。豆制品加工中封闭
煮浆的优点在于煮浆时间缩短、卫生。

  豆制品加工中卫生就会很大程度上决定豆制品的卖相及质量，卫生能保证豆制品产品的保质期。

豆腐串机公司-新乡开心创业(在线咨询)-佛山豆腐串机由新乡市凤泉区开心创业机械经营部提供。新乡市
凤泉区开心创业机械经营部（www.zgdfcj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工
队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来
。新乡开心创业——您可信赖的朋友，公司地址：大块镇小块村大庙前，联系人：张向阳。
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