
厂家货源空气能水果烘干机 一键启动食品烘干机

产品名称 厂家货源空气能水果烘干机
一键启动食品烘干机

公司名称 广州凯志能源科技有限公司

价格 26000.00/台

规格参数 品牌:志源
型号:F.SG-5P
产地:广州

公司地址 广州市花都区

联系电话 18589291740 18520380992

产品详情

前些年国内脱水蔬菜生产大都采用传统的干燥方法--烘房回龙火道加热干燥方法，它存在着以下几方面
的问题：

1、加热温度过高。传统工艺干燥技术，加热温度不易控制。一般加热温度都在75-90℃左右，而脱水蔬
菜烘干工艺要求干燥温度不得超过65℃。

2、干燥时间过长。采用传统方法，每加工1t蔬菜至少需要24h以上，即使这样偶尔也因干燥效果不好出
现返工而重新加热烘干现象。

3、能源消耗量大。传统干燥工艺，热效率均较低，约为30％-60％，在干燥过程中，干燥蒸发水分的热
量约占36％左右，废气损失约占58％左右，干物料带走热量及干燥器热损失分别占2％和2％，热效率仅
为40％。

水果专用烘干机设备、热泵水果干燥机直销——水果烘干机系统运行原理

凯志水果烘干机是一款近几年活跃于各行各业中的新秀干燥设备，它是在空调的技术基础上发展而来的
，无论是从外观用料、性能稳定性、技术成熟性等方面，都是可圈可点的。与其他干燥设备不同的是，
凯志热泵水果烘干机以空气能及电能作为运行载体，更加注重环保性。而在能耗上，比其他电加热、燃
煤烧柴等都节能，1度电可当4度电使用，节能效果非常明显。而其运行原理主要是利用逆卡诺原理，用
少量的电量驱动压缩机做功，驱动管路中的传热工质来吸收周围环境的热量，即空气中的热量，进行压
缩做功，使其变成高温高压的气体，再通过换热装置将热量释放到烘干房内，通过热风循环系统进行不
断烘干的过程。空气能水果烘干机自带PLC可编程系统，可实现阶段式干燥，烘干过程全自动、智能化



，是一种多功能的且适用于不同水果种类干燥的新型新能源技术设备。

水果干烘干机热销、水果专用烘干房定制——水果烘干除湿一体机类别说明

1、 适用范围广——凯志水果烘干机是一款功能多样化，广泛适用于各种不同种类不同干燥方式的集烘

干出、除湿、风干等于一体的专业化干燥设备。目前可适用于上千上万种品类的水果，其中包含芒果、

苹果、香蕉、葡萄、无花果、荔枝、龙眼、桂圆、桑葚、柠檬等等常见的或不常见的水果。

2、 不同机型类别可选——我司在研发空气能水果烘干机时，考虑到水果的类别不同，对温湿度的要求

也会不同。另外客户所分布的区域广，对于严寒地区的或者冬天天气较低的区域，我司在机型方面做了

区别对待。其中包含低温机型、中温机型、高温机型等几种类别。我司会根据客户具体的需求匹配适合

的机型。

3、 设备大小多种可选——由于每一个客户的需求不一样，根据其自身的产量、场地大小、干燥需求不

同等，批次烘干量也往往不同。我司根据这些实际情况，特研发生产不同机型大小的热泵水果烘干机，

供客户选择，其中包含小产量的400-1000斤的机型，如3P机、5P机、6P机7P机等等，中产量的1吨-5吨的

机型，如10P机、12P机、15P机、30P机等。总之不同的批次烘干量，匹配的机型不同，也可多样化组合

，满足客户不同的需求。

水果专用烘干机设备、热泵水果烘干机价格实惠��——工程案例

市面上的水果种类很多，而大多数水果除了可以鲜食外，也基本都可以干制成果干类。我司的水果烘干

机在这一方面做过的工程数不胜数，烘干的水果种类也是非常丰富多样的。无论是哪一种品类的水果，

基本都可以采用我司的设备进行干燥。举一下几个我们做过的，且比较常见的水果品类工程案例来说：

1、 陕西客户水果工程——我们都知道当地热销主产的水果当属苹果了，客户在我司购买了一台12P的

水果烘干机，并将批次烘干量定在1吨左右，我司为客户量身定制了一个适合存放1吨量苹果的聚氨酯板

材烘房，之后客户仅用了10个小时就完成干燥。烘干出来的苹果干颜色纯正，味道清甜，包装成便携式

小袋子，携带很是方便，老少皆宜。烘干效果客户非常满意，如今客户都想增加多一套扩大生产干燥。

2、 广东客户水果工程——在广东茂名，荔枝、龙眼是主要的主产水果，每年在5-8月份是这两种水果

丰收的时期。我司在茂名做过了很多工程，有包括高州客户5P、6P水果烘干机工程，用来烘干荔枝的；

也有客户订购用来烘干龙眼桂圆的。虽然工艺方案不同，但是我们这款设备完全可以满足到这些需求。

当地做过的客户反馈的烘干效果都是很不错的，而且烘干周期短，运行成本低，全程自动化、智能化操

作，告别了传统手工作业的落后方式，帮助客户实现批量化、机械化、现代化的生产需要。

3、 云南客户水果工程——云南盛产水果众所周知，品类也非常丰富，客户在我司订购了1台15P空气能

水果烘干机，用来烘干芒果。批次烘干量在3000斤，只需要32个小时就完成干燥。干燥后的芒果干颜色

金黄亮丽，干度适中，味道酸甜。设备带有聚氨酯板材烘房，密闭式热风循环干燥，全程隔绝了芒果与

大气环境接触，避免了蚊虫叮咬、灰尘吸附，让芒果干在一个非常干净卫生的环境下进行干燥。干燥出



来的芒果干完全达到了食品卫生安全标准。客户自然是非常满意。
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