
家用精酿啤酒设备 澄海区啤酒设备 波恩贝尔机械诚信商家

产品名称 家用精酿啤酒设备 澄海区啤酒设备
波恩贝尔机械诚信商家

公司名称 河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南阳市仲景北路赵庄加油站北隔墙

联系电话  15139079958

产品详情

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，家用
精酿啤酒设备，为广大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备
和酿酒技术的目的，一是让操作更加便捷化和人性化，澄海区啤酒设备，二是保证啤酒品质的稳定化和
多样化，三是帮客户赚到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

在大家做精酿啤酒的时候，一些关于精酿啤酒的基础知识分享给大家。让大家了解精酿啤酒的一些简单
流程。 

用谷物为原料发酵，未经过蒸馏等程序塔高酒精度的酒精类饮料，就是啤酒。咱们县从发酵开始讲起。
 

谷物里用来发酵的主要成分是淀粉，但是却不能直接用来发酵，需要将谷物在一定的温度和湿度下发芽
，之后干燥人为终止这个过程。在这个过程中大麦会产生酶，让酶和淀粉作用生成可供发酵的糖。 

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大商业精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目



的，一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

啤酒的颜色，从浅色，淡黄，古铜，棕红色，餐厅鲜酿啤酒设备，棕黑色到深黑色，可以形成1个连续的
光谱。什么原因决定人们酿制不同颜色的啤酒呢？那么是不是像人们说的那样，越黑的啤酒就越有营养
呢？

由于各个地区的水质不同，各地方的水源由于所含的矿物质不同而呈现出不同的软硬度。现在我们知道
，酿制啤酒的水源酸碱pH值为5.3左右。但是在那时候的全是“水盲”，不知道水质的软硬对酿造的影响
。值得庆幸的是，人们从实践中发现，如果在麦汁中添加部分烘焙后的麦芽，即使在水质很硬的地区也
可以酿造出的啤酒。由于烘焙后的麦芽的颜色为浅棕色到炭黑色，这样就形成了颜色较深的啤酒。同样
，对于其他某些地方的水质较软的水源，麦芽不能烘焙而需要直接使用才能酿造出好的啤酒。现代科学
告诉我们，啤酒设备厂家，麦芽烘焙后会产生酸X物质来水源的pH值，水质越硬的地方就需要越多的黑
麦芽，水质软的地方就不能使用黑麦芽。

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大商业精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目
的，一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

啤酒的苦味和防腐力主要来源于异α-酸。而β-酸具有抑菌防腐作用，可使啤酒易于保存。但α-
酸的氧化物不具有明显的苦味，而β-酸的氧化物具有细致而强烈的苦味。

多酚物质在麦汁煮沸时可与蛋白质形成热凝固物，不仅具有沉淀蛋白质的作用，还可对啤酒口味产生进
一步的影响，从而提高啤酒的醇厚性。同时，多酚物质对苦味还具有一定的促进作用。当然，氧化的高
分子量多酚也会对麦汁和啤酒的色度产生不良的影响。

从本质上来说，啤酒的泡沫是起泡蛋白和异α－酸复合体在二氧化碳气泡表面上作用的结果。优良的泡
沫特性取决于起泡性、附着性和稳定性三个方面。

家用精酿啤酒设备-澄海区啤酒设备-波恩贝尔机械诚信商家由河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司提供
。河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司（www.pjsbcj.com）位于南阳市仲景北路赵庄加油站北隔墙。在市
场经济的浪潮中拼博和发展，目前波恩贝尔啤酒设备在酒及饮料生产设备中享有良好的声誉。波恩贝尔
啤酒设备取得商盟认证，我们的服务和管理水平也达到了一个新的高度。波恩贝尔啤酒设备全体员工愿
与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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