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产品名称 粉料代工价格 安徽粉料代工
山东领创宏图诚信经营

公司名称 山东领创宏图餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省济南市历城区华龙路

联系电话  18660117203

产品详情

山东领创宏图餐饮食品有限公司专注辣椒油代加工，辣椒油代加工厂家，辣椒油包代加工，辣椒酱代加
工，辣椒酱代加工厂家，黄焖鸡酱料厂家，黄焖鸡酱料代加工，黄焖鸡酱料代工，老碗面酱料厂家，老
碗面酱料代加工，老碗面酱料代加工，瓦香鸡酱料厂家，瓦香鸡酱料代加工，瓦香鸡酱料代加工，啵啵
鱼酱料厂家，啵啵鱼酱料代工，啵啵鱼酱料代加工，黑椒酱代加工，黑椒酱代工，黑胡椒酱料代工，黑
胡椒酱料代加工，鲍汁焖鸡酱料代工，鲍汁焖鸡酱料代加工 
 

香浓汁烧干鲍焖鸡的做法步骤1提前泡发好干鲍鱼，粉料代工价格，我大概泡了5天，虽然用牙签可以扎
进去，但后焖出来还是有点硬心，建议还是泡足7天以上吧！步骤2靓鸡半只，切块，用油、盐、姜丝腌1
5分钟左右步骤3起油锅，爆香葱头步骤4加入干鲍爆炒，炒到有点焦焦，因为这样之后煮出来的汤汁才会
乳白、浓郁，感觉把鲍鱼里面的蛋白质都煮出来了～～步骤5加入鸡块爆炒，此时可以加入少少料酒去腥
步骤6加入盖过面的开水焖制步骤7烧开后放到砂锅中炖，大概30分钟，安徽粉料代工，看水干的情况。
当试到鸡和鲍鱼软烂后，就可调淀粉汁勾茨了！后用适量生抽和老抽调味，加入葱段就可以起锅了。
因为腌鸡的时候放了盐，所以煮的时候可以不用再放了，用生抽调味 

山东领创宏图餐饮食品有限公司专注鲍汁焖鸡酱料代工，粉料代工厂家，鲍汁焖鸡酱料代加工厂，鲍汁
焖鸡酱料厂家，啵啵鱼酱料厂家，啵啵鱼酱料代工，啵啵鱼酱料代加工，辣椒油代加工，辣椒油代加工
厂家，辣椒油包代加工，辣椒酱代加工，辣椒酱代加工厂家，黄焖鸡酱料厂家，黄焖鸡酱料代加工，黄
焖鸡酱料代工，老碗面酱料厂家，粉料代工工厂，老碗面酱料代加工，老碗面酱料代加工，瓦香鸡酱料
厂家，瓦香鸡酱料代加工，瓦香鸡酱料代加工，黑椒酱代加工，黑椒酱代工，黑胡椒酱料代工，黑胡椒
酱料代加工

鲍汁焖鸡一经推出便在市场上引起广泛的反响。是什么造就了这一餐饮界的奇迹呢？超高的性价比和丰
富的营养价值是造就这一火爆的原因。鲍汁焖鸡将各种食材色彩互相搭配（鸡、洋葱、辣椒、香芹、土
豆等等），二十多种名贵调味料的芳香与鸡肉和食材本身的香气融合，组合成一道令人垂涎欲滴的鲍汁



焖鸡。

 

做法 

茶树菇栗子焖鸡的做法 

茶树菇栗子焖鸡的材料 

鸡500g 干茶树菇100g 板栗相克食物150g 葱适量 大料2个 姜相克食物适量 干红辣椒3个 酱油10g 料酒10ml
糖3g 盐2g

茶树菇栗子焖鸡的做法图片步骤，怎么做茶树菇栗子焖鸡好吃？

洗干净。

第2步生板栗用糖水泡一夜，下锅煮熟，剥除外皮，备用

第3步干茶树菇提前浸泡，去处根部和杂质，洗净备用

第4切成小块，焯水备用

第5步炒锅烧热，放入葱，姜，大料，干红辣椒，炒出香味

第6步放入鸡块翻炒，炒至鸡肉变色，水分收干

第7步加入酱油，料酒，糖，将颜色炒匀

第8步加入茶树菇

第9步加入板栗一起炒匀。加入开水和浸泡过茶树菇的水，大火烧开加盖转中火焖煮30分钟左右，至鸡肉
酥烂，后用盐调味，汤汁收浓即可。

0步茶树菇栗子焖鸡 

粉料代工价格-安徽粉料代工-山东领创宏图诚信经营(查看)由山东领创宏图餐饮管理有限公司提供。山东
领创宏图餐饮管理有限公司（www.yejixuan.com）在调味酱这一领域倾注了诸多的热忱和热情，山东领创
宏图食品一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各
界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：韩经理。
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