
酒店厨师服定做 酒店厨师服 真耀服饰—用料上乘

产品名称 酒店厨师服定做 酒店厨师服
真耀服饰—用料上乘

公司名称 义乌市真耀服饰有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省义乌市北苑街道春华路566-2号6幢2楼

联系电话 18606556622 18606556622

产品详情

义乌真耀服饰有限公司，旗下有“真耀”、“特斯美”两大品牌，主要生产销售：厨师服、围裙、厨师
帽、工装制服、领巾等。

除了确定厨师服的颜色，Carême还让厨师们戴上了白色高帽，酒店厨师服帽子的不同高度代表厨师的
不同职级，而主厨的帽子是蕞高的。

此后，厨师服在许多细节上经过改良，比如说双排扣设计，能够保证受污时迅速翻面。

但是，白色厨师服的传统一直延续下来，酒店厨师服，直至今日。

义乌真耀服饰有限公司，旗下有“真耀”、“特斯美”两大品牌，主要生产销售：厨师服、围裙、厨师
帽、工装制服、领巾等。

厨房调味品保管注意事项，酒店厨师服厂家，厨师必备知识

调味品保管的注意事项

⑴ 应掌握先进先出、先制先用的原则；

调味品一般均不宜久存，所以在使用时应先进先用，酒店厨师服生产厂家，以避免贮存过久而变质。虽
然少数调味品如黄酒等越陈越香，但打开后也不宜久存。有些大兑汁调料当天末用完，要进冰箱，酒店
厨师服定做，第二天重新烧开后再使用。

⑵ 掌握好数量

需要事先加工的调味品，一次不可加工太多。如湿淀粉、香糟、切碎的葱花、姜末等，都要根据用量掌



握加工，避免一次加工大多造成变质浪费。当天没用完的调料，收档时应更换调味缸，第二天开i档时也
应更换调味缸。

⑶ 不同性质的调味品应分类贮存并注意保管。

例如同是植物油，没有使用过的清油和炸过的浑油必须分别放置，不宜相互混合，以免影响质量。湿淀
粉每日应调换清水。酱油如贮存较久，可煮沸一下继续贮存，以免生霉。

义乌真耀服饰有限公司，旗下有“真耀”、“特斯美”两大品牌，主要生产销售：厨师服、围裙、厨师
帽、工装制服、领巾等。

中国厨师节的由来

中国厨师节蕞初是由济南、杭州、上海、天津、重庆、福州、广州、合肥、南昌、长沙、成都、西安等
全国十二大城市的民间组织自发举办的，其目的是想通过厨师节的举办，进一步弘扬中华饮食文化，加
强全国各地餐饮业的技术交流，营造尊重厨师、崇尚创新的良好气氛，鼓励厨师为我国餐饮业的发展不
断努力奋斗。首届厨师联谊节于1991年10月在济南举办，蕞初定名为“全国十二城市厨师联谊节”，这
个名称一直沿用到1998年在上海举办的厨师节。1999年，从第九届开始更名为“中国厨师节”。2000年，
第十届中国厨师节的规模和档次得到了进一步的发展。

“中国厨师节”是国家商i务部支持的重点展会之一。作为行业例会，已成为我国餐饮行业中蕞具规模和
影响力的品牌活动。对加强行业交流，推动行业发展，弘扬中华饮食文化发挥了重要作用。

一年一度的“中国厨师节”已成为中国业内人士的盛大节日。

2008年10月17日至20日在北京隆重举行，全国各省市的代表团及名厨数千人相聚北京，还有来自美国、
日本、澳大利亚、德国、韩国等世界二十多个国家和地区的海外同仁，切磋技艺，交流经验，极大地i推
动了中国餐饮业的繁荣发展，同时也确立了中国餐饮展的权i威地位，被誉为中国“厨师峰会”和“餐饮
行业的广交会”。

酒店厨师服定做-酒店厨师服-真耀服饰—用料上乘由义乌市真耀服饰有限公司提供。义乌市真耀服饰有
限公司（www.veroyao.com）是一家从事“厨师服,围裙,厨师帽,工装制服,领巾”的公司。自成立以来，我
们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“真耀,特斯美”品牌拥有良好
口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使真耀服饰在制服、工作服中赢得了众的客户的信任
，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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