
冒烟饮品培训 冒烟冷饮冰淇淋培训

产品名称 冒烟饮品培训 冒烟冷饮冰淇淋培训

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

冒烟饮品培训 冒烟冷饮冰淇淋培训

液氮冰淇淋合作，一家多元化的时尚冰淇淋店。作为时尚而休闲的食品，冰淇淋将会慢慢成为人们不可
或缺的休闲之选。小孩、时尚男女、老人都对冰淇淋情有独钟，掀起冰淇淋热潮。

前冰淇淋每年增速高达。当然，中国冰淇淋市场的发展高峰还远没有到来。中国目前人均消费量是2升，
未来20年有望上升到6升;同时随着经济与文化的发展，像冰淇淋这类的休闲性支出比例也将越来越大。
中国冰淇淋市场发展潜力很大。

冰激凌的主要成飞是水，奶油，果酱等辅助作料。制作冒烟冰激凌，首先我们要做的是把作料搅拌均匀
成浓稠半固态，然后把此放入盛有液氮的器具中，我们会发现，奶油等作料会瞬间变成固态冰激凌。简
单的讲，就是奶油等作料在接触液氮的瞬间，-196摄氏度的液氮发生气化吸收掉奶油等的热量，瞬间凝
固而成。当然，有人会问道，液氮会不会瞬间气化消失掉？一定的液氮气化是需要一定的时间的，再加
上我们专门制作的盛装液氮的保温器具，也可以延长液氮的气化时间，从而使我们以低成本制作出更多
的冒烟冰激凌达到一定收入.

学习过程：

师傅亲手操作并口头指导，学员边看、边听、边记、边学。

学员亲自操作，师傅旁边指导。

学员及师傅均认为掌握相关技术方可结业。

理论指导开店经验及相关注意事项。

提供学员所需采购设备及原料的供应市场



红星鹏飞厨师职业培训学校，包含各式特色小吃，早餐，夜宵，中餐快餐、大排档烧烤、地方特色，冷
饮，卤味，蒸菜等餐饮技术培训，配方加上教学流程，让零基础学员轻松进入学习状态，我们不单单教
您开店的技术，更重要的是教您如何去开一家餐饮店，期待您的加入。
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