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产品详情

冷库耗能的五大因素

1.冷库围护结构

 一是保温材料热导率要小，二是围护结构层要厚。但厚度一般不宜太厚，否则会出现增加建造成本和
浪费空间等问题。因此，要在合适的厚度范围内选取保温材料。通常情况下要求保温材料热导率小、吸
水率低、耐低温性能好，成本不能过高等。

2．冷库的蒸发压力和温度

 蒸发温度与蒸发压力是相对应的，知道了蒸发压力后肉类产品冷藏库，可通过查表得出蒸发温度。在
冷库库房温度一定的条件下，将温差(蒸发温度与库房温度的差)缩小，蒸发温度可以相应地提高，冷库
制冷机的制冷量就会有所提高，也就是循环效率提高了，相应地也节省了电能。

3．冷库围护结构的防潮和隔气

 对冷库围护结构采取防潮隔气措施也是必要的，冷库建造厂家，否则会使保温材料的保温性能变差。
这也就是肉类产品冷藏库库体刚开始使用时保温性能不错，可是用一段时间以后保温效果变差的原因。
由于水蒸气是从高温侧向低温侧渗透，因此，防潮隔汽层应设在隔热层温度高的一侧。

4．冷库融霜操作

 一般来说，当蒸发器表面上的霜层对空气的阻力尚不显著，通过蒸发器空气的流量尚未减少之前，霜
层的影响尚不严重，保鲜冷库建造，可不必融霜;当空气的流量明显减少时，应进行融霜。空气的湿度越
大、蒸发器温度与冷库的库温差越大，越容易在蒸发器上结霜，结合保鲜工艺，尽量采用包装化冷藏可
以减少果蔬的干耗，减少蒸发器的融霜次数，实际也起到了冷库节能的作用。

5．冷库储藏温度和冷库库房利用率



 不同的果蔬储藏温度不同，每种果蔬也都有适合其储藏的温度范围。在不影响果蔬品质的情况下，节
能冷库应选用较高的储藏温度。冷库库温高了，制冷系统的蒸发温度也相应的提高，制冷机的制冷量就
会有所提高，循环效率也当然的提高了。

食品冷藏库建设的保鲜的卫生要求有哪些？

第①，果蔬食品在送入保鲜冷库前必须要进行严格的质量检查，剔除掉不卫生、有变质迹象的果蔬食品
。品质不佳的果蔬食品自身在保鲜冷库中并不能维持新鲜度，同时还会对食品保鲜冷库中已有的货品造
成污染，造成更大的经济损失。

第二，果蔬食品送入食品保鲜冷库储藏时一定要根据食品的不同种类和特性分别放入相匹配的冷库中。
天弘制冷提醒：如果一定要混放果蔬食品时，一定要遵循储藏的适宜温度一致且不互相串味为原则。例
如，具有强烈气味的果蔬食品如葱、蒜等就不适宜与其他果蔬食品混放。

第三，果蔬食品冷库建设用以保鲜的果蔬食品时应经常进行质量检查。一旦发现有软化、霉烂、变质和
异味等情况时应及时采取措施，分别加以处理，以免传给库内其他正常货品，避免造成更大的损失。

食品冷库建设

第四，果蔬食品冷库属于密闭的低温库房，而果蔬食品等自身呼吸热或堆垛产生的热量积聚则容易造成
库温升高波动等不利情况。因此，天弘制冷建议库房应注意定期通风换气，例如可利用风机排除库内的
混浊空气，还如过滤的新鲜空气等。

保鲜冷库的使用注意事项？

1、保鲜冷库在使用之前，一定要检查各项设备的仪表，电路有无断裂以及异常情况的发生； 2、在使用
之前，应当确保保鲜冷库的压缩机油面处在正常的水平范围之内，在用手扳压压缩机皮带的时候，其能
够转动自如； 3、如若冷库建造地址经常有停电现象的话，那么还应该配备应急电源；
4、在使用冷库的时候，应当仔细观察和聆听压缩机转动的声音，时刻关注检查温度和压力的正常情况；
5、使用之前，应当及时地将库内的温度调制物品所需的储藏温度，将温度的范围控制在0℃到5℃之间；
6、注意不定期地对库内的温湿度情况进行监控，根据物品储藏的需求来适当的增加温度和湿度； 7、定
期做好库内的通风换气工作，冷库建造费用，经常对蒸发器进行除霜，南京冷库建造，如若有条件的话
可以安装自动除霜装置； 8、所有的物品在放入保鲜冷库储藏之前，应该进行彻底的杀菌消毒处理； 9、
在接通电源之前，应当瞬间启动电机，然后观察电机的旋转方向，看看其是否和机组箭头所指示的方向
一致；
10、物品在入库之前，需要做好必要的防腐处理工作，及时预冷，确保物品的保鲜品质不受影响。 

保鲜冷库建造-源龙电器(在线咨询)-南京冷库建造由南京源龙电器设备有限公司提供。南京源龙电器设备
有限公司（www.njylsqsb.tz1288.com）是一家从事“冷库建造、设计安装、冷库维修改造以及冷库配套产
品销售”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争
，使“源龙”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使源龙电器在其它中赢得
了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

