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产品详情

安全使用电磁炉的方法有哪些？

安全使用电磁炉的方法有哪些？电磁炉基本上已经普及到各个家庭中去，万州区电磁炉，不过有些朋友
总是担心家里的电磁炉会出现问题，实际消费者只要按照正规的方法去使用，电磁炉一般是不会出现问
题的，那么我们到底该如何安全使用电磁炉呢? 

一、电磁灶最忌水汽和湿气，应远离热气和蒸汽，灶内有冷却风扇，故应放置在空气流通处使用，出风
口要离墙和其他物品10cm以上，它的使用湿度为10-40度。 

二、电磁灶不能使用诸如玻璃、铝、铜质的容器加热食品，这些非铁磁性物质是不会升温的。 

三、在使用时，安全使用电磁炉的方法有哪些？灶面板上不要放置小刀、小叉、瓶盖之类的铁磁物件，
也不要将手表、录音磁带等易受磁场影响的物品放在灶面上或带在身上进行电磁灶的操作。 

四、不要让铁锅或其它锅具空烧、干烧，以免电磁灶面板因受热量过高而裂开。 

五、电磁灶使用完毕，安全使用电磁炉的方法有哪些？应把功率电位器调到小位置，然后关闭电源，再
取下铁锅，这时面板的加热范围圈内切忌用手直接触摸。 

六、要清洁电磁灶时，应待其完全冷却，可用少许中性清洗剂，切忌使用强洗剂，也不要用金属刷子刷
面板，更不允许用水直接冲洗。

火锅电磁炉厂家挑选面板时要看面板是否平整

     电磁炉定制在餐厅中的广泛使用，电磁炉火锅桌现在已经成为家庭中很常用的电器了，我们都知
道电磁炉火锅桌是通过表面的加热板进行加热的，电磁炉价格，那么加热板的质量会不会影响到电磁炉
的质量呢，加热板又主要是起到什么作用呢，电磁炉批发，下面我们就来具体的了解一下关于电磁炉火



锅桌这方面的知识。

     电磁炉在餐厅中的广泛使用，火锅电磁炉厂家采用的锅具是铁质金属，而且在烹饪时会有汤水溢
出的情况发生。所以电磁炉必须具有优良的绝缘性能和防止汤水油渍渗进机器内部的功能，面板要占据
火锅电磁炉整体成本的一部分，而其材质的好坏更是直接决定了电磁炉的品质高低性能优劣和使用寿命
长短，挑选面板时要看面板是否平整，有无凹凸或倾斜，选择平滑无损的。

电磁炉在餐厅中的广泛使用，电磁炉火锅桌工作时，锅具底部会产生大量的热量，如果热量随着面板向
机器内部传导，一方面会使机器炉腔内的温度过高，影响电子元件的工作性能，电磁炉在餐厅中的广泛
使用，加快机器的老化速度，另一方面会降低机器的热效率，所以面板必须要具有良好的隔热性能，阻
止热源向机器内部传导，面板能否让磁力线以小的阻尼系数穿过，直接影响到电磁炉的热效率高低。

电磁炉餐桌对于餐饮业来说是十分重要的，可以显示餐厅的气派。

电磁炉又名电磁灶，是现代厨房革命的产物，它无需明火或传导式加热而让热直接在锅底产生，因此热
效率得到了极大的提高。是一种高效节能橱具，完全区别于传统所有的有火或无火传导加热厨具。 电磁
炉是利用电磁感应加热原理制成的电气烹饪器具。由高频感应加热线圈（即励磁线圈）、高频电力转换
装置、控制器及铁磁材料锅底炊具等部分组成。使用时，加热线圈中通入交变电流，线圈周围便产生一
交变磁场，交变磁场的磁力线大部分通过金属锅体，在锅底中产生大量涡流，从而产生烹饪所需的热。
在加热过程中没有明火，因此安全、卫生。

电磁炉价格-万州区电磁炉-伊派餐饮由广东顺德伊派餐饮设备有限公司提供。广东顺德伊派餐饮设备有
限公司（www.gdyipai.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供更
好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。伊派餐饮——您
可信赖的朋友，公司地址：广东省佛山市顺德区容桂大道南16号，联系人：李总。
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