
绵竹白酒厂家直销 -厂家供应

产品名称 绵竹白酒厂家直销 -厂家供应

公司名称 亳州市明煌酒业有限责任公司

价格 10.00/瓶

规格参数 白酒贴牌:白酒代加工
白酒定制:白酒加工
保健酒贴牌:养生酒代加工

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇经济开发区

联系电话  18156789168

产品详情

绵竹白酒厂家直销 -厂家供应 就产于酒都宜宾市，而“洋河大曲”和“双沟大曲”两大名酒 为了提高酒
味的纯净度，可将粉碎成4~6瓣的高粱渣预先进行清蒸处理，在配料前泼入原料量18~20％的40℃热水进
行润料，也可用适量的冷水拌匀上甑，待圆汽后再蒸l0min左右，立即出甑扬冷，再配料。这样，可使原
料中的杂味预先挥发驱除。酿制浓香型酒，除了以高粱为主要原料外，也可添加其他的粮谷原料同时发
酵。多种原料混合使用，充分利用了各种粮食资源，而且能给微生物提供的营养成分，原料中的有用成
分经过微生物发酵代谢，产生多种副产物，使酒的香味、口味更为协调丰满。“高粱香、玉米甜、大米
净、大麦冲”是人们长期实践的总结。 []六、发酵完成后将料液放入沉淀缸自然沉淀，沉淀天后将澄清
酒液吊包人工过滤，用液体错流膜微滤过滤机进行二次过滤；[]七、将过滤好的清酒放入锅内熬制，温
度加热至°C，若酒精度偏高，熬制时间延长；[]八、熬制好的酒液冷却至°C时装瓶。[]所述的酒曲用
玉米芽、小麦芽按照：的比例混合成自制酒曲。 实施例二，取用白薯或废糖蜜酿制的食用酒精稀释至°
mL，加yI/白酒专用香精.-.%，增香剂.-.%调和，其味如同郎酒。实施例三，取用白薯或废糖蜜酿制的食
用酒精稀释至°mL，加入白酒专用香精YI/.-.%，加入陈化剂.-.%，加入柠檬酸-%mL后调和，其味同双沟
大曲。 权利要求.以白面(玉米、大米、小米、小麦、高粱等从面粉至米粒)和粉碎后的玉米秸杆混合物为
原材料。.以放在地面之上的无色透明塑料袋或白色塑料桶为发酵窖，发酵窖也可架空放置。.用棉被控温
。全文摘要该发明革新传统白酒酿造技术，以白面(小麦面粉)，粉碎后的玉米秸秆，白酒催化剂为原辅
料，以放在地面之上塑料袋为发酵窖，投料到扔糟仅－天，三伏天，三九天正常生产，不产黄水，接酒
不必截头去尾，酒头高％(V/V)，头遍、二遍酒质无明显差别，出酒率以％(V/V)计％－％，特优酒率％
。原浆酒特点不经任何机械设备处理；不经任何调香、调味处理；乙酯、乳酯比例协调；不含、杂醇油
；不必贮存；无色晶亮，口感香甜、绵软，无刺激、回味悠长，不上头，不口干，身体舒适，醒酒特别
快，并且有营养。酿酒副产物酒糟，是极优质的牲畜饲料。该发明与现有白酒技术比，省去了高温润糁
，培菌糖化等工序，节省水、电、燃料、时间、劳动力的投入，提高酒质、出酒率。 【发明内容】[]针
对现有技术的不足，本实用新型提供一种结构简单，操作方便，使用效果好的酿酒车间蒸粮排气装置。[
]本实用新型的技术方案是这样实现的：一种酿酒车间蒸粮排气装置，包括与蒸汽口I相接通的通气管I，
所述的通气管I的另一端与水箱相接通，水箱外侧部设有连接管，连接管上端与通气管Π的一端相接通，
连接管下端与通气主管道相连通。
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