
羊肉915解冻设备原理 科弘微波厂家直销

产品名称 羊肉915解冻设备原理 科弘微波厂家直销

公司名称 济南科弘微波设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 济南市槐荫区粟山路新沙工业园五街39-42号（
注册地址）

联系电话 13953122528 13953122528

产品详情

微波解冻设备智能系统升级革新科弘微波公司采用世界解冻技术，提供各种肉类解冻设备，节能 环保，
简单，方便，提供各类微波解冻设备，主要用于各类肉类解冻，羊肉915解冻设备价格，鸡肉，鸭肉，猪
肉牛羊肉等 连续16年守合同重信誉.40多种产品型号，指标均达到水平.确保24小时连续工作，3个月不停
机生产.微波解冻设备用于肉制品及海产品的解冻，设备性能稳定，质量可靠，解冻时间短，羊肉915解
冻设备原理，波能够深入物料内部直接进行加热，不需要热传导过程。冻肉块在-18℃左右通过微波解冻
设备只需2～4分钟就可回温到-4℃～-2℃。处理能力与肉的品质有关，即与肉质的介电常数有关。肉质
越肥处理量越大，对精瘦肉的处理能力比肥肉相对小些。微波解冻设备全不锈钢制造，符合食品生产标
准。

山东科弘微波设备有限公司是集科、工、贸为一体，专业从事开发、生产微波能应用设备的高新技术企
业，主要产品有：微波食品干燥、杀菌设备；微波萃取设备、微波化工产品加热干燥设备；农副土特产
品保鲜设备、微波干燥设备、微波烧结设备、微波实验炉、微波热风组合干燥设备、微波热泵组合干燥
设备等。微波解冻技术势在必行：1传统的解冻方法rn目前肉类加工企业所使用的肉大体可分为冷鲜肉、
热鲜肉和冷冻肉.冷鲜肉有很多优点，但冷鲜肉的生产要有先进的设备、规划合理的厂房，成规模的冷藏
条件，严格的检验程序，有效的配送工具，安全的销售形式与一整套运作方式共同组成.对环境温度和工
作场所的卫生条件要求非常严格，并且要有严格的控制点.例如冷却后，细菌必须控制在每平方厘米103-1
04个.如果超过了在以后分割、贮存、运输过程中变质较快.要在很短时间内将温度从3 8℃左右降到0～4℃
，并在以后的分割运输中保持这个温度，不能有冷链中断，才能保质一周以上.没有一定规模和实力的企
业是难以组合的.热鲜肉是指传统宰杀后未经任何工序处理就在市场上出售的肉，保质期1～2天.冻肉是热
鲜肉或冷鲜肉冷冻到-18℃的肉.冻肉有保质期长，便于运输保存的优点，在肉加工企业得到广泛的应用.
 

微波解冻机器设备特性：选用頻率为2450MHZ或915MHZ的微波源。加温时微波穿透原材料內外另外加
温，不用导热，可带包裝开展解冻，速度更快、耗能低、环境保护环境卫生。解冻时需要的实际操作工



作人员少，办公环境优良。更关键的是微波解冻是一种新式的、融入发展趋势时尚潮流的解冻方法，兰
州羊肉915解冻设备，根据高功率的915MHz微波穿透肉制品，确保解冻后温度內外匀称一致，从-18℃到-
2℃只必须10分鐘時间，解冻后色调、营养元素，羊肉915解冻设备电话，口味等和新鲜猪肉对比基础无
转变，而且保持持续化制造，挺大限度的减少危害菌的繁殖，是现阶段不错的肉制品解冻方法，解冻的
肉制品包含：牛羊肉、鸡脯肉、鱼类、鱼滑、生猪肉等商品。  

羊肉915解冻设备原理-科弘微波厂家直销由山东科弘微波能有限公司提供。山东科弘微波能有限公司（w
ww.qhwave.com）为客户提供“工业微波设备,微波解冻设备,微波膨化设备,微波杀青机微波烘烤”等业务
，公司拥有“科弘微波”等品牌，专注于调味品加工设备等行业。欢迎来电垂询，联系人：郑立伟。同
时本公司（www.rlbgj.cn）还是从事四川微波杀青设备价格，福建微波杀青设备厂家，云南微波杀青设备
公司的厂家，欢迎来电咨询。
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