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产品名称 香酥蚕豆酒鬼花生厂家 枣庄香酥蚕豆酒鬼花生
柴旺食品

公司名称 郯城县柴旺食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省临沂市郯城县码头镇东爱国村

联系电话  15168994678

产品详情

另外如果没有烤箱的话，香酥蚕豆酒鬼花生价格，也是可以使用锅把花生米炒熟，香酥蚕豆酒鬼花生批
发，放凉变脆以后才能去皮；用来装花生米去皮的容器一定要够高，吸筒要离花生米表面远一点，以免
把花生仁吸走；这里用的储物筒盖上的口比吸尘器的吸筒稍大，才可以在吸的同时有空气进去，如果用
可乐瓶的话，枣庄香酥蚕豆酒鬼花生，需要在瓶子上开个小口进空气。通过上面一系列的步骤，美味可
口的临沂生熟花生碎就做好了，你学会了吗？如果大家还有什么疑问，可以通过网站上面的联系方式与
我们联系，我们会有专业的工作人员为您进行解答。

大家都知道花生是人们经常吃的一种食物，其可以带皮煮着吃，香酥蚕豆酒鬼花生厂家，也是可以直接
炸花生仁，甚至还是可以用于各种菜品中，不同的吃法口感也是不同。不过人们还是普遍喜爱吃酒鬼花
生，辣劲十足，香脆浓郁，既可以当休闲零食，又能当下酒菜食用，但是外面卖的酒鬼花生有些发软，
而且所用的油也不好，为了身体健康，许多人选择自炸酒鬼花生，现吃现炸，很是美味，接下来一起来
了解下酒鬼花生的炸制技巧吧！酒鬼花生步是把花生仁浸泡数个小时，去红衣后沥干水份，把花生仁装
入保鲜袋放入冰箱冷冻一个晚上备用；

 

酒鬼花生是一种四川的风味小吃，属于川菜系。有花生和其它佐料经过加工而成，老少皆宜。酒鬼花生
名字的由来其实众说纷纭，小编认为以下这种说法比较靠谱，花生是下酒菜，可以说根据以前的酒鬼对
花生的特别喜好而来，而且一想到用花生下酒就会想起那种香醇味，于是就用酒鬼花生命名了。生米在
制作之前需要先浸泡之后放入冰箱冷冻，这样做出来的酒鬼花生才香脆花生米的红衣需要剥掉，这样做
出来的酒鬼花生口感更好在炸制花生米的时候凉油就下锅，这样容易炸透，炸的时候要不断轻轻翻炒，
以免粘锅辣味和麻味可以根据自己的喜好进行调整。



香酥蚕豆酒鬼花生厂家-枣庄香酥蚕豆酒鬼花生-柴旺食品(查看)由郯城县柴旺食品有限公司提供。郯城县
柴旺食品有限公司（www.chaiwangfood.com）为客户提供“蚕豆,花生米,酒鬼花生”等业务，公司拥有“
柴旺”等品牌，专注于炒货类等行业。欢迎来电垂询，联系人：柴经理。
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