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产品名称 羊肉解冻设备定做 羊肉解冻设备 中汇制冷设备

公司名称 山东中汇制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滨州高新区青田办事处高四路与新八路交口南20
0米

联系电话  18222811360

产品详情

空气解冻法的解冻方法

解冻方法：空气解冻法 一般有两种，一是将冷冻食品从冷冻室取出放入冷藏室，这种
解冻方法时间长，但解冻食品的质量好，一般是晚上取出，第二天早上食用；二是将的食
品从冷冻室取出，放在室内空气中解冻，这种解冻方法受气温的影响较大。采用空气解冻
法必须注意食品不能时间太长，特别是夏天，解冻后的食品**繁殖快，羊肉解冻设备售后
电话，容易造成食品变质。解冻方法：微波炉解冻法 微波炉已成为家喻户晓的家用电器
，不久也会成为连队特别是小、散单位烹制用具。微波炉除能烹制主、副食品外，解冻食
品也是微波炉的"强项"。它是利用电磁波使食品中的极性分子以极高的速度旋转，利用分
子之间的相互振动、磨擦、碰撞的原理来产生大量的热能，使的食品从里到表同时发热，
这就极快缩短了解冻时间。

盐水、醋解冻法 

如果来不及放入冰箱冷藏室，可将肉放在盐水里彻底解冻。这是因为，羊肉解冻设备定做，盐水可以加
速冰的融化，羊肉解冻设备售后，而且不会滋生细菌。而自来水不适宜解冻冻肉。此外，还可以将叉子
蘸点醋叉入肉中，羊肉解冻设备，也可以加快解冻速度。这样的办法的确不错，既可以解冻，还能杀菌
。 

保 鲜 方 法   

冷冻食品的包装采取密封式包装，这样保存空气就不容易进入，也不容易和其它食品味道相交叉 



为确保食品的质量和新鲜，需要处理过再放进密封塑料袋里，不可以放入保鲜袋直接放入冰箱冰箱里 

可以设计冷冻库分隔区，用隔板区分开每一种食物，味道比较大的食材尽量隔远些 

冻是冰晶逐步融化、肉质成分吸收水分并恢复原有结构的过程。但有些汁液“覆水难收”，它们会带走
水溶性蛋白质、维生素及氨基酸，造成营养价值下降，口感变差。此外，解冻过程中可能会出现微生物
繁殖、外表变色等问题。

平常老百姓常用的解冻方式有室温解冻、冷藏解冻、浸泡解冻、流水解冻、热水解冻、微波炉解冻等；
在食品工业领域，还有盐水解冻、超高压解冻、超声波解冻、欧姆加热解冻、低温高湿变温解冻及其他
组合解冻方式。

羊肉解冻设备定做-羊肉解冻设备-中汇制冷设备(查看)由山东中汇制冷设备有限公司提供。山东中汇制
冷设备有限公司（zhzlsb.tz1288.com）为客户提供“螺旋解冻机速冻机输送带”等业务，公司拥有“中汇
制冷”等品牌，专注于传送带等行业。欢迎来电垂询，联系人：陈经理。
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