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产品名称 恒温恒湿解冻设备生产 北京恒温恒湿解冻设备
山东中汇制冷设备

公司名称 山东中汇制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滨州高新区青田办事处高四路与新八路交口南20
0米

联系电话  18222811360

产品详情

本发明涉及一种装置，具体来说涉及一种解冻装置。这种装置例如是所谓的转向器或混合器，恒温恒湿
解冻设备价格，并且包括容器。所述容器包括侧壁、底部和顶部。所述底部和/或顶部可以设计为盖。所
述容器的中心轴线优选地相对于水平面倾斜。倾斜角度优选地根据例如将被解冻的产品、所述容器的填
充程度和解冻发生的条件而改变。向容器提供冷冻状态下(例如在-18℃的温度下)的产品，特别是食品产
品，优选为肉类产品，并且在大多数情况下产品为大块，每个大块优选地包括多个单独块，并且产品随
后被解冻，即受热，至少其表面加热到大于0℃的温度。在解冻的过程中，容器优选地旋转和/或例如通
过一个或更多个挡板和/或桨叶将所述产品移动到容器的内部，所述挡板和/或桨叶优选相对于所述容器
移动和/或所述容器相对于所述挡板和/或桨叶旋转。所述容器、所述挡板和/或桨叶可以被用来揉捏产品
和/或将液体揉进产品中。容器的侧壁和/或挡板和/或桨叶优选地受热和/或向容器中加入蒸汽以解冻产品
。在向容器中加入蒸汽的情况下，优选地间歇地加入蒸汽。在解冻过程之前和/或解冻过程之中，恒温恒
湿解冻设备定做，可以将例如卤水和/或调料的液体加入到产品中。在解冻过程中，每一个大块优选地分
裂成多个小块。在解冻过程之后，产品和/或液体从容器中移除，传递至下一个处理步骤，而容器再次被
冷冻产品填充，解冻过程重新开始。

各类速冻食品解冻注意事项

 各类速冻食品解冻注意事项： 1、鱼类宜在40-50度浓度为4~5％的水中解冻。因为
在这种条件下，鱼的肌肉组织复原力*强，味道*佳。蛋品可装在不透水的金属容器中，将
容器浸在20度水中迅速解冻。
2、肉类宜在15-20度的室温中解冻，*好不要在水中解冻，以免造成营养物质的流失。



3、蛋品：可装在不透水的金属容器中，将容器浸在20度的水中迅速解冻。 4、家禽一般可
在水中解冻，但未去内脏的，应在室温下自然解冻，北京恒温恒湿解冻设备，以免产生异
味。

如何快速解冻

用铝盆解冻冻肉bai??

先把一个铝盆du底朝上放在桌上，然zhi后把冻肉放dao在铝盆的底上，接着再把另一个铝盆底部朝下，
轻轻地压在冻肉上。大约压5分钟左右，恒温恒湿解冻设备生产，即可解冻。

这是利用了铝制品极强的导热性，把冻肉两端紧贴在铝锅上时，冻肉就通过铝盆迅速和周围空气做热交
换，不停的热交换后，冻肉就会在很短的时间化开了。如果家中没有铝锅，铝盖、铝盆同样可以。

恒温恒湿解冻设备生产-北京恒温恒湿解冻设备-山东中汇制冷设备由山东中汇制冷设备有限公司提供。
山东中汇制冷设备有限公司（zhzlsb.tz1288.com）是一家从事“螺旋解冻机速冻机输送带”的公司。自成
立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“中汇制冷”品牌
拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使中汇制冷在传送带中赢得了众的客户的信
任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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