
西餐厨具 合肥厨具 安徽友福厨具 

产品名称 西餐厨具 合肥厨具 安徽友福厨具

公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

不锈钢厨房设备不锈钢餐具与其它金属餐具一样，大多一经加热就容易变黑。要避免这种反应，对新餐
具的表面处理很重要。厨房用具有两种分类方法按照使用场合来分，合肥厨具可分为商用厨具和家用厨
具。商用厨具适用于酒店、饭店等大型厨房设备，家用厨具一般用于家庭。尽量得保养方法即是平日使
用后以干布沾厨房油污清洁剂擦拭机体外壳，当集油盘或油杯达八分满时应立即倒掉以免溢出，同时定
期以厨房油污清洁剂清洗扇叶及内壁。

西餐厨具—多功能烤箱：主要是用于西餐烤类食品的设备，所谓较多功能是建立在温度上，合肥厨具，
不管是多少高温低温都可以进行烤制，一般的西餐厅用于西点食品的制作。现代厨具的迅猛发展，食堂
厨具，代表着国民经济的稳步上升，商用厨具不甘示弱，发展速度突飞猛进，中国厨房设备市场销量日
益增多。除了不锈钢餐厨具外，常用的还有铝制、铁制、陶瓷等材质的餐厨具，各有利弊。由于铝在人
体内积累过多，厨具价格，会加快人的衰老，对记忆力也有一定的不良影响，铝制餐厨具现已逐渐被淘
汰。

 不锈钢酒店厨房设备中的炉具，要知道炉具的作用就是为了给食物提供一定的热能，这样我们吃的饭
菜就有一个高温加热的过程。厨房设备的选购应重质量、功能、颜色等因素。产品应具有耐磨、耐酸碱
、防火、防静电。设计上应兼顾美观、实用、便利的基本要求。我们还可以在用完厨房设备之后，马上
使用温水冲洗，以免油渍、调味料、料酒等等物质在合肥厨房设备表明留下污渍，久而久之则会导致厨
具健康指数明显下降！



西餐厨具-合肥厨具-安徽友福厨具(查看)由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽友福厨具制造有限公司
（www.ahyfcj.com）是一家从事“厨房设备,厨具”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健
经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“友福”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户
至上”的原则，使安徽友福在其它中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

