
威海正宗章鱼小丸子技术

产品名称 威海正宗章鱼小丸子技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

威海正宗章鱼小丸子技术

 先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

在街边走着，偶然中会发现现在餐饮店的种类真的好多，小吃类，中餐厅，西餐厅，海鲜店等等。有许
许多多的国内饮食品牌发展得火热，相对而言，也给国内广大消费者带来了丰富的饮食体验。甚至于，
我国的很多餐饮品牌走出国门，让全世界都对中国美食赞不绝口，那么同样的，国外的一些美食也会流
入中国，但被餐饮市场把嘴养刁的中国食客可没那么容易认同，这里恰好就有一种从外国流入，被国内
大多数消费者所钟爱的食物—弹丸滋地章鱼烧。

章鱼烧，也被称为章鱼小丸子

，最初是来源于日本，在日本是一种家喻户晓的美味小吃，对其特别钟爱。当它被国内食客所知，这一
道美味小吃便渐渐流传开了。弹丸滋地章鱼烧也就诞生了，在济南、重庆、北京、广州等七大城市分别
成立了多家分店，凭借着独具魅力的品牌特色和运营战略，迅速在国内走红。

滋地章鱼烧，外表金脆，内馅松嫩，不同于其他品牌的章鱼烧，弹丸滋地章鱼烧用它的精美包装和外脆
里嫩的口感征服了广大消费者。当它呈现在你眼前，这样一道色香味俱全的小吃肯定会让你赞不绝口，
不由得赞叹中国深厚的饮食文化，即使是从日本引进的，也可以融合自身特色口味，做到让国内消费者
无不好评。

弹丸滋地章鱼烧的制作还相当简便，它采用的原材料是低筋面粉，这样的面粉更有筋道，口感更好。只
需要将面粉和各类配料放在模具机器上，按一下开关，稍作等待就完成了。弹丸滋地章鱼烧创造的这一
种无需大厨，不用经验，一键完成的烹饪模式，不仅消除了大多出小白加盟商的担忧，还给广大消费者



带来更快速更便捷饮食体验。并且这种模式之下制作出来的章鱼烧，不会产生油烟，绿色健康环保，大
众也更愿意接受，在市场上的发展自然也会顺利。作为一种特色小吃品牌，精致的店面装修也是不可缺
少的，年轻潮流化的装修风格，伴随着飘香四溢的章鱼烧，让路过的小孩也好，年轻男女也好，都会停
下脚步，不自禁的进入店内品尝一番，进而收获广大消费者的亲睐。掌握年轻市场是弹丸滋地章鱼烧成
功的一大条件，在年轻消费者市场打下稳固的基础，怪不得弹丸滋地章鱼烧也能在如此庞大的中国餐饮
市场中立足了。相信弹丸滋地章鱼烧的生意一定会蒸蒸日上。

章鱼烧，又名章鱼小丸子，

在日本已有70多年的历史，是日本民间一种流传很久的风味小吃，据说章鱼烧最早出于大阪的章鱼烧丸
专营店会津屋的创始人远藤留吉之手。远藤留吉起初将肉、魔芋等加入调开的小麦粉面糊里煎烧后放在
食摊上卖。后来，1935年时，远藤留吉开始使用章鱼作为原材料，并在面糊里调入味道，煎烧出的章鱼
烧丸大受人们的欢迎。因每颗章鱼丸里都有鲜章鱼肉，其味鲜而香，营养成分十分丰富，广受消费者的
青睐，故得其名为章鱼小丸子，又名为章鱼烧，很快，章鱼烧从大阪被推广到日本全国。
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